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EDITO

La Part des Anges est aujourd’hui un événement incontournable. Fondée au XI¢ siécle au
coeur du vignoble de Cognac, I'abbaye de Bassac, magnifique monument aux pierres
chargées d'histoire dans I'écrin de verdure de ses jardins, accueille, le 18 septembre
2014, cette manifestation.

l'espace d'une soirée hors du temps... plusieurs centaines de convives se réunissent
autour de leur passion du Cognac et des valeurs de partage et de générosité qui
I"animent. Célébration de cet état d’esprit, cette neuviéme édition va consacrer, une fois
encore, le supplément d'é&me que cette eau-de-vie inspire. Destinée & des associations
caritatives, cette vente aux enchéres rappelle le réle fondamental des femmes et des
hommes dans |'élaboration du Cognac, mais aussi I'alchimie qui transforme en art ce
que la nature donne de plus beau.

Depuis des siécles, de la vigne au chai en passant par I'alambic, la Région vit au
rythme de ces gestes immuables, dont les secrets sont gardés dans I'intimité des chais.
Et pour I'occasion, le fruit de cette terre et de ces savoirfaire se commue en un geste
de solidarité porté par I'ensemble des Viticulteurs et Négociants de I"appellation.

La Part des Anges, insaisissable et mystique, se dévoile alors & |'orée de cet événement,
matérialisée par la beauté et la rareté des carafes présentées. Ces dons prestigieux
autant qu’exceptionnels racontent I'histoire du Cognac, du temps qui fait son ceuvre,
et de la rencontre entre I'eau-de-vie et |'élégance. Cette passion commune fait du
Cognac I'embléme d’un art de vivre, envié et reconnu, et qui nous réunit |'espace
d’une grande soirée.

Jean-Marc MOREL Catherine LE PAGE
Président du Bureau National Directeur du Bureau National
Interprofessionnel du Cognac Interprofessionnel du Cognac



EDITORIAL

The annual charity auction La Part des Anges is an unmissable event. This year, the
auction will be held on 18 September at Bassac Abbey, a magnificent stone edifice
dating from the 11" century and set in beautiful grounds surrounded by Cognac
vineyards.

The soirée — the ninth event to be held - will bring together several hundred Cognac
guests who share a passion for Cognac and great generosity. This charity auction of
prestige Cognacs also illustrates the dedication to excellence of the men and women
involved in the making of Cognac, and mirrors the magic which allows a beautiful art
form to be born of nature.

For centuries, from vineyard to pot still to cellar, the Cognac region has continued to
uphold time-honoured traditions, whose secrets remain well guarded in the revered
cellars. For this special occasion, the fruit of the earth and renowned savoir-faire are
offered in a gesture of solidarity by the winegrowers and négociants of this famous
appellation.

The mystical angels’ share makes an appearance at this event in the beauty and rarity
of the finest crystal decanters. These prestigious donations recount the exceptional
history of Cognac and the harmony of the eau-de-vie and elegance. Cognac is an
emblem of a renowned art de vivre that we are all delighted to share during this
special evening.

Jean-Marc MOREL Catherine LE PAGE
President of the “Bureau National Director of the “Bureau National
Interprofessionnel du Cognac” Interprofessionnel du Cognac”
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BCTYIUAUTEJIbHOE CJIOBO PEJAKTOPOB

BnarotBopuTenbHbIN aykunoH "[lons aHrenos" sBMSIETCS CerofHsi 3HaKoBbIM cobbiTveM. JT0
MeponpusaTne 18 ceHTs6psa 2014 roga npuHMMaeT ocHoBaHHoe B XI| Beke 1 pacnonoXeHHoe B
ceppue BuHorpagHoro kpast Cognac abbarcteo baccak, BenMkonenHbI, OKPY>XEHHbIN 3eNeHbIo
1 cagamy NaMSATHUK apXUTEKTYPbI, APEBHME KAaMHU KOTOPOro BykBarnbHO NPonuTaHbl UICTOPUEN.

ATmocepa Bevepa NepeHOCUT 3TN HECKOSIbKO COTEH rocTen, o6beanHeHHbIX obLel noboBbio
k Cognac'y u bnaropoaHoi vaeen pasfeneHns 31O CTpacTu Cco BCEM MWUPOM, 3a npeaensbl
BpeMeHu.

[eBATbIN ayKUMOH 6y,qu B OMepeHOoM pa3 NoCBsLLEH YeCTBOBAHUIO MIMEHHO TaKOro COCTOAHNS
Ayun, KOToOpoe Bbl3blBaeT 3TOT 6naropoquu7| HanuToK.

OTa ayKuMoHHasi npopaxa, npefHasHayeHHas ANns  GnaroTBOPUTENbHbLIX OpraHuU3auuii,
HarnomuHaeT HaM elle pa3 0 hyHAaMeHTanbHOW POnn COTEH U ThICSY NPOCTbIX TPY>XEHWNKOB B
npoussoacTee Cognac'a, HO Takxe M 06 anxumMumn, KOTopasi NpeBpaLlaeT B UCKYCCTBO caMoe
nydwee, YeM Hac ofapuBaet npupoga.

Ha npoTsKeHMn MHOrMx CToneTuin, oT BbipalLuMBaHUA U c6opa BUHOrpaga Ao auctunnaunm B
NneperoHHbIX annapartax U 3atem MHOroneTHen BblAEPXXKNU KOHbAYHOrO CnupTa B boukax, pernoH
XMBET B PUTME 3TUX HEU3MEHHbIX NMpoLecCoB NPouU3BOACTBa, CEKPEeTbl KOTOPbIX XPaHATCA B
TUWKN U nonympake I'IOI'peGOB.

W no cnyyvato aToro cobbiTUsi COMb 3TOM 3EMIU, 3HAHWS 1 OMbIT €€ TPYXEHVNKOB BblpaxaroTcs B
aKTe CoNMAapHOCTM BCEX BUHOTrpadapei v TOProBbIX KOMMaHWi Teppyapa.

Heynosumas un wmwuctudeckas "[onsi aHrenos" cbpacblBaeT Byanb TaWHCTBEHHOCTM B
npegaBepun 3TOro cobbITUs, MaTepuanuaysicb B BENMKOMIENUE BbICTABMEHHbLIX Ha TOpru
YHUKarnbHbIX rpadMHOB C BOMNLIEGHBIM HANMUTKOM.

3TN CTONMb MPECTUXKHbIE, CKOMb U MUCKIIOYUMTENbHO pedkMe Oapbl pacckasblBalT UCTOPUIO
Cognac'a, NoBecTByst HaM O BPEMEHM, KOTOpPOE rof 3a rogoM CO3[aeT CBOE TBOPEHUE, U O
TOM, KaK MpOCTOW BMHOrpafHbIA CMMPT MpeBpalliaeTcs B 6GnaropofHbli HekTap. OTa obuias
cTpacTb caenana us Cognac'a nNpusHaHHbIA BO BCEM MWUPE W XEMaHHbIA CUMBOS UCKYCCTBa
XKM3HW, KOTOPbIN 0ObeAVHU HAaC Ha 3TOM BEMWKONMENHOM BeYepe.

Xan-Mapk MOPEIb Katpun JIE MAX
Mpe3ngeHT HaumoHanbHoOro OupekTop HaunoHanbHoro
MexnpodeccuoHansHoro bBiopo Cognac'a MexnpodeccuonansHoro biopo Cognac'a
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BARON OTARD

ARCHIVES PRIVEES
DU CHATEAU DE COGNAC

Pour la Part des Anges 2014, BARON OTARD a puisé dans sa
Collection Privée pour vous offrir cet assemblage généreusement
constitué d’eaux-de-vie de Grande Champagne, vieillies dans les
chais uniques du Chéteau, et proposé dans une carafe réalisée
par la Cristallerie Royale de Saint-Louis. Cette présentation eut
le privilkge d'étre choisie en 2003 par la Présidence de la
République Francaise pour étre offerte aux dirigeants présents
au Sommet du G8 d’Evian. Ce cristal, faconné et taillé dans
la plus pure tradition, laisse s'exprimer la couleur or et rubis,
forgée par le temps, de ce précieux Cognac. Exceptionnel par
sa longueur en bouche, ce Cognac laisse flotter, sur une belle
présence de “rancio”, épanoui sous les voites séculaires du
Chateau, un bouquet riche et complexe alternant les cuirs, les
fruits secs et le miel, avec de subtiles notes d’ananas et bananes.
Un coffret en chéne massif a été spécialement réalisé¢ par les
Ateliers Drevelle, comme un hommage aux écrins de vieux chéne
ayant si longtemps veillé sur cet assemblage de Champagnes.

PRIVATE ARCHIVES
OF CHATEAU DE COGNAC

For the Part des Anges 2014, BARON OTARD has dipped into its
Private Collection to offer you this generously proportioned blend
of Grande Champagne eau-de-vie, aged in the unique cellars of
the Chéteau and presented in a carafe made by the Cristallerie
Royale de Saintlouis. It had the great honour of being chosen
in 2003 by the office of the French President to be offered as a
gift to the leaders present at the G8 Summit in Evian. This crystal
has been fashioned and crafted in the purest tradition, allowing
this precious Cognac to show off its time-forged gold and ruby
colour. Boasting exceptional length on the palate, this Cognac
in which the “rancio” features prominently, nurtured under the
age-old vaults of the Chéteau, offers a rich, complex bouquet
combining notes of leather, dried fruit and honey, with subtle hints
of pineapple and banana. A solid oak case has been specially
crafted by Ateliers Drevelle, in fribute to the ancient oak casks
that have spent long years guarding this blend of Champagnes.

COGNAC;HE Z FAZK U i

E20145H) “R{ENZ(la Part des Anges)” i&EIH, BARON
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JINYHBIE APXUBbI
CHATEAU DE COGNAC

[Onsa 6narotBopuTenbHoro aykumoHa «fons aHreno 2014»
BARON OTARD o6patuncss Kk CBOEW Y4aCTHOW KOomnnekuuu
W npeacTaBun Ha Ball Cy[ accambnsbk, COCTaBMEHHbIA U3
KOHbsAYHbIX cnupToB Grande Champagne, BblaepXaHHbIX B
yHUKanbHbIX norpebax 3amka, u npegnaraembii B rpaduHe,
peanu3oBaHHOM KoponeBCkMM XpycTaflbHbIM 3aBOAOM B
CeH-Nlyn. VimeHHo Takow BapuaHT odopmnenns B 2003
rogy ygoctounca 6Gonbwon Yectu: [pesngeHT PpaHuum
Bblbpan ero Ans BpyYeHWs nuaepam rocygapctsB BO Bpems
cammuTa «bonbluon BocbMepkn» B OBuUaH-ne-beH. Xpycrans,
06paboTaHHbI 1 OTWNNEOBaHHLIN ¢ cobntogeHnem Hanbornee
OTTOYEHHOW TPaAULMOHHOW TexHomnorun, BO BCeW Kpace
packpbiBaeT MpUOBPETEHHbI CO BPEMEHEM  30M10TUCTbIN
U pybuHOBbLIA OTTEHOK 3Toro ueHHoro Cognac’a. O6napas
UCKIMIOYNTENbHO AOonrMM nocneBkycuem, Cognac MmeeT BKyC
CTaporo, 3pernoro BMHa, CO3PEBLLErO Noj BEeKOBbIMW CBOAAMMU
3amka, 1 gaput boraTbiii U CNOXHBIA ByKeT CMeHsoWNX apyr
Apyra OTTEHKOB KOXM, CYXO(ppyKTOB U Mefia C TOHKMMU HOTKaMu
aHaHaca u 6aHaHa. [lo cny4al aykumoHa cneunanucThbl
mactepckon  Drevelle co3ganu  mMaccuBHbll  [y60BbIV
dyTnap — B 3HaK yBaXeHWs K cTapblM Ay6oBbIM napuam,
KOTOpble Tak AONro COXpaHANM 3TOT accambnsx, NonyveHHbI
n3 BuHorpagHmkos Champagnes.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 3000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70¢|




NORMANDIN-MERCIER

GRANDE CHAMPAGNE

la Maison NORMANDIN-MERCIER a le plaisir d'offrir une
piéce exceptionnelle et unique en I'honneur de la 9™ “Part
des Anges”. C'est en effet une piéce unique par sa qualité: une
Grande Champagne ancestrale & la robe orange cuivrée, dont
les arédmes subtils sont fruités: compotée de poires-coings, nez
de vanille et de grains de café. En bouche, ce Cognac révéle un
parfait équilibre et une richesse en arémes: café, bois de cédre et
zestes d'orange. La fin de bouche dévoile une longueur intense.
Cette piece est unique également par sa présentation; elle a
été associée & une ceuvre artistique pour souligner le caractére
remarquable et précieux de “La Part des Anges”. L'auteur & la
fois sculpteur et conteur a orné le flacon d'un poéme, intitulé
“Invitation au Voyage”.

GRANDE CHAMPAGNE

Domaine  NORMANDIN-MERCIER is pleased to offer a
prodigious and unique Cognac to celebrate “la Part des
Anges”’ 9" anniversary. This Cognac is unique for its quality:
very old Grande Champagne with an amber and copper-colored
hue. Subtle fruity aromas: stewed pears and quinces, aroma of
vanilla and coffee beans. Tasting reveals perfect balance and
richness in aromas; notes of coffee, cedar and orange zests. This
Cognac shows infense length. This model’s uniqueness also lies
in its presentation: it has been associated to an artistic work to
enhance the exceptional and very precious “La Part des Anges”.
The author who is also sculptress and story-teller has decorated
the bottle with a poem called “Invitation to Dream”.

KEHE(GRANDE CHAMPAGNE)FE[X

NORMANDIN-MERCIERE £ # 2 4% — 2 78 i i I — 198 & ik
BENE “RENSZE((Part des Anges)” #HES. BEZEXE, X5
BEEELRFEMEHEIN: mFHEEXPKXEE(Grande
Champagne)ittX , BFZEHARFELE, FRABAMXERIR
&: BEAEENANNNERE, HEEFEEMMMEZL. %
CognaciBEANOZEHATFE, HMHE. ERAEURGEED
BRiEARE. BZIHERBNESEOPZEATRE . IFEHRTH
iLERAER S ATOE “KESE(a Part des Anges)”
HESHENSERNER, EEEINITERA—FHER M. 18
HIFBER—BRANZEAR, AR —EMENLE, HAHZE
WiF—H, §&A “RITEL(Invitation au Voyage)” .

GRANDE CHAMPAGNE

CneuvnanbHo ans 9-ro exerogHoro aykuvoHa «[lons AHrenos»
Oom NORMANDIN-MERCIER otobpan BenukonenHbin
Cognac, sBRASIOWMNACA YHUKaNbHbIM Onarogaps CBOeMy
ncKNtoYnTENLHOMY KadecTBy. OTo ApeBHU Grande Champagne
30M0TUCTO-MELHOIO LBETa C TOHKMM (DPYKTOBbIM OyKeToM, B
KOTOPOM apomatbl TOMIEHHON rPpyLUM 1 anBbl NepenneTanTcs
C HOTKaMK BaHUNM 1 KodenHbix 3epeH. Ha Bkyc atoT Cognac
obHapyxXunBaeT  BenukonenHyrw  cbanaHCMpOBaHHOCTb MU
GoraTcTBO 3anaxoB: B HEM YyBCTBYETCH rapMOHWYHOE
coyeTaHve OTTEHKOB kode, Kegpa M anenbCUHOBOW Leapbl.
A nocrneskycne — [ONOE€ U HacblWEHHOe. YHUKanbHOCTb
Cognac’a nogyepkuBaeT €ro u3blCKaHHas npeseHTauus.
YT06bI Nepeatb xapakTep M NMPeCcTMKHOCTbL aykumoHa «[ons
AHrenoBy», Cognac nonyyun kpeaTuBHoe odopMmIeHMe,
aBTOp KOTOPOro, SBMSASICb OOHOBPEMEHHO CKYIbNTOPOM MU
CKa304HMKOM, UCKYCHO yKkpacun ByTbInKy CTUXOTBOPEHUEM Mo
HasBaHueM «[lpurnalieHme K nyTeLecTBuO».

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 2000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70¢l
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GAUTIER “ORIGINE”

En 1644, le mariage de Jacquette Brochet, fille de vigneron, et
de Charles Gautier négociant en bois, conduira & la naissance
de la Maison GAUTIER; Joyau d'une famille qui, par dela les
générations, va s'épanovir... La “Part des Anges” est I'occasion
de célébrer la longévité remarquable de cette histoire, en
offrant un Cognac unique, sublimé dans sa carafe en cristal aux
multiples facettes. GAUTIER “Origine” est présentée dans un
écrin architectural, une piéce d’art originale en bois de noyer,
incrustée de vagues, référence a la situation privilégiée des Chais
Gautier au-dessus de I'eau & Aigre. Une composition prodigieuse
a I'image de Cognac GAUTIER avec un assemblage de trésors
d’eaux-devie du Chai Paradis et des millésimes d’exception
protégés en Dame-Jeanne. 'harmonie de GAUTIER “Origine”
résonne de ses arémes d'iris, d'orange confite, de pain d'épices,
vibre au palais par sa puissance et sa générosité aux notes
délicatement florales, riches de miel, relevées de clou de girofle
et s'éternise sur des notes boisées délicates.

GAUTIER “ORIGINE”

In 1644, the marriage of Jacquette Brochet, the daughter of a
winegrower, and Charles Gautier, a timber merchant, would give
rise to the Maison GAUTIER ; the jewel in the crown of a family
whose fortunes flourished through the generations... “La Part des
Anges” is the occasion fo celebrate this remarkable long history
with GAUTIER “ Origine”, a unique Cognac beautifully presented
in a sublime faceted crystal decanter. The GAUTIER “Origine”
decanter is displayed in a fine walnut wood presentation case —
an original piece of art textured with gentle waves, a reference
to the privileged location of the Chais GAUTIER above the river
in Aigre. The magnificent composition of GAUTIER “Origine”
reflects the quintessence of Cognac Gautier, an outstanding
blend of treasured eaux-devie from the Chai Paradis and the
exceptional vintages housed in demijohns. The harmony of
GAUTIER “Origine” resonates thanks to its aromas of irises,
candied orange and gingerbread, echoes on the palate through
its strength and generosity with subitly floral, richly honeyed notes
and hint of clove, immortalised by its delicate woody notes.

GAUTIER

GAUTIER “i2iFE(ORIGINE)”

16445, GEEREIHIZILTEYLF - % 58 (Jacquette  Brochet)
EXMMETERET « XFIR(Charles Gautier) ELEETE, ]
RIS E IR T XFIR(CGAUTIER)BEREE ; (EAKIEKEE, i%
BEERKHEE, HEEZREK "REFZE(Part des Anges)”
RE ARV ZREEMAIEAGRIRETEN, EXiFHESISE,
ZmBERE—-FE SR, XHCognactiflE £ EIIEIM G
Bk BEIEE AR . REIRCAUTIER “#2iE (Origine)” BEHME
E— T HPHRASENRARGSD, FEREEERY, S58FX
1B /R (Aigre) K iE L AHIXF IR (Cognac GAUTIER)BEEFXMER
LB . XFERCognacHEREBEEE(Chai Paradis) B E IR
BRI KA (Dame Jeanne)BEHIHRMEMBERFIMA. XF
% “#&iE(Crigine)” BHHANOREE FTEERS. BHEEEUER
EHEEE, BEERH, FEHFEE, MABRNEETFESEES
bk, BERERHTESKINE, MELEBTFREANARE.

GAUTIER « UCTOKU»

B 1644 rogy xeHuTbba govepu BuHogena >KakeT Bpowe un
onToBoro ToproBuaaepesom LLiapnsa MoTbe npuBena k poxaeHuto
Ooma GAUTIER, aToW XeMuyX1Hbl CEMbU, KOTOPasi B TE4EHNe
MHOTMX MOKOMIEHWI CTaHeT HaCTOAWMIA AparoueHHOCThHO. ..
AyKLMOH «[lons AHrenoB» siBNsieTcsl 6rnaronpusiTHeIM criyvyaem
OTnpasfHoBaTh 3amMevaTenbHOoe [AOJrofieThe WUCTOPUYECKOro
pasBUTUS KOMMaHWUWU, MNpPeanoxuB yHukanbHbIi Cognac B
XpycTanbHOM MHororpaHHom rpadmHe. Cognac «WcTokm»
GAUTIER npegcrtaBneH B napue K3 OpPeExXOBOro fepesa,
UMEIOLLMM SIPKO BblpaXeHHbIE apXUTEKTYpHble opMbl ©
SABNSLWNMCSA  OpPUTMHaNbHBIM NPOU3BELEHMEM WCKYCCTBA.
MHKpycTauusi napua BbINonHeHa B BUAE BOMH, YTO HAanoMmHaet
0 npuBunernposaHHom nonoxeHun nogeanos GAUTIER,
pacnonoXeHHbIX HENOCPEACTBEHHO Haa BOAOW B ropoake
3rp. N3ymutenbHbI accambnsix (B ctune Cognac'os Gautier),
COCTaBrEHHbIA M3 LEHHbIX KOHbSYHbIX CNUPTOB mnorpeba
Paradis 1 MCKNOYMTENBHBIX MWUMME3MMOB, XPaHSLLUMXCS Tam
B Gonblwux 6yTbingx Dame Jeanne. Mapmonus «WcTtokoB»
GAUTIER oTpaxaeTcss B apomatamu upuca, 3acaxapeHHoro
anenbcuHa un npsiHoro xneba, oHa Bubpupyer Ha HEGe
6naropgapsi cBoel Mol 1 6oraTCcTBy U3SALLHBIMU LIBETOYHBIMU
HOTKamu, oboralleHHbIMU MPUBKYCOM Meda W TrBO3AMKU C
ONUTENbHBLIM, AeNMKaTHLIM NOCNEBKYCUEM OPEBECUHbI.

o ESTIMATION / ESTIMATE : 2500€  TAV DU LOT / ABV. : 40,8 % vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70cl




L’ESPRIT DE GUY

Guy, troisiéme génération de la Distillerie MERLET, pére de Gilles,
grand-pére de Pierre et Luc, était un personnage du village de
St-Sauvant respecté et écouté, dont il fut maire pendant plusieurs
années. Il était également un esprit libre et novateur. Décédé en
1975, il demeure encore un modéle pour Gilles et ses enfants.
C’est donc en son hommage que les MERLET créérent “L'Esprit
de Guy”, inspiré de la tradition familiale qui veut que I'on mette
de cété une barrique d'eau-de-vie nouvelle pour la naissance de
chaque enfant. “L'Esprit de Guy " est un Cognac 100 % Fins Bois,
qui était I'unique cru distillé & I'époque par Guy. Il fut créé a
partir d'un assemblage unique de trés vieux Cognacs, dont un
issu de I'année de naissance de Gilles. Ce lot exceptionnel est
conditionné dans une bouteille artisanale soufflée & la bouche
et présentée dans un coffret tout aussi exceptionnel. La piéce
présentée & la Part des Anges est la toute premiére de ce lot
mise sur le marché, et moins de cinq cent autres suivront suite &
|'événement, toutes numérotées.

L’ESPRIT DE GUY

Guy, father of Gilles and grandfather of Pierre and Luc, was
the third generation of the Distillerie MERLET. Famous for his
free mind and innovative spirit, he was a highly esteemed and
respected person in the village of St-Sauvant where he was mayor
for a number of years. He died in 1975, but he remains a model
to Gilles and his sons’ eyes to this day. It is thus as a tribute to his
life that the MERLETS have created “L'Esprit de Guy”, inspired by
the old family tradition of putting aside a cask of new eau-de-vie
when a child is born. “L'Esprit de Guy” is a Cognac of 100%
Fins Bois, the sole vintage distilled at the time by Guy. It was
elaborated from a unique blend of very old Cognacs including
one from the year of Gilles's birth. This exceptional selection is
presented in an artisanal mouth blown glass bottle and placed in
an exceptional gift box. The piece presented to La Part des Anges
is the very first on the market, only five hundred more will follow,
all numbered accordingly.

MERLET

E{RARIIS(LESPRIT DE GUY)

&= {R(Guy)RDistillerie  MERLETHIE=fXEA, HRHER(Gilles)HI5
&, BIRR(Pierre) IS 5E (luc)B9EX . it LB HEYBE S GIFEY
BHEN, YSEES SawanHBETRIEE, HESATHER
MES. BRZFRGuy)|BF1975F8 %M, BEESKMNAR
BRI (Gilles) HIZFNIRPAIER. BEk, MerletshT RRadt
B E SN “EREEM(UEsprit de Guy)” , EREEKEF—
ATHEHREES: BERTFHEMNBESON—BHSEA=1
ifio LEsprit de Guy# 100%HYFins BoisX BJCognac, HZER(Guy)
LM EBNE—FEE. EHUERET-H+9aE0EEE
ByiEE, HA—{#CognacsAliE#1E] & M Hi (Gilles) H &EHIE A
EEHFER Cognac B R E— M OMF L EWBMP, FETRR
LER. BE “KESDE(a Part des Anges)” iEEIHRTEE X
BT, itz MRMELE S, £ERFFHENES .

L’ESPRIT DE GUY

v, npeactaBuTenb TpeTbero MokoneHuss BUHOKYpeHHoro
3aBoga MERLET, oteu Xwunsa, gegywka [Mbepa u Jlioka,
MHOrne rofdbl 6bin MapoMm ropogka St Sauvant, yBaxaembiM u
aBTOPUTETHBIM YeNIOBEKOM cpean ogHocenbyaH. ['n otnvyancs
HecTaHAapTHbIM, HeOObIYHBIM noaxoaoM k Aaeny. OH ywen u3
Xn3Hn B 1975, HO OO cux nop octaeTtcs obpasuom Ans XKXuns
n ero getenl. B namatb 06 3TOM 3amevaTenbHOM YeroBeke
Oom MERLET cosgan L'Esprit de Guy, HaBesiHHbIi CEMENHOW
Tpaauumen HanmeaTb BOYKY KOHbSYHOTO CnMpTa Kaxabli pas,
korga poxpaetca pebeHok. L'Esprit de Guy — aT1o Ha 100%
Cognac u3 Fins Bois, yHukansHoro c6opa, koTopblii o6paboTtan
cam n. OH co3gaH Ha OCHOBE YHMKanbHOro accambrsxa
o4eHb cTapbix Cognac‘oB, OQNH 13 KOTOPbLIX AaTUPYETCSA FOA0M
poxaeHus Xunsa. 3ToT yHukanbHbln Cognac npeacTaBneH B
BbIAYTON pTOM OyTbINKe py4yHon paboTbl, KOTOpas NofjaeTcs B
He MeHee yHukanbHom napue. Obpasey ana aykumnoHa «[ons
aHrenoB 2014» OGygeT nepBbiM M3 cepun 3aTux Cognac'os,
KoTOopble monagyT Ha pbIHOK. Becero nx 6ynet meHee nATUCOT, n
KaXablN NOMYyYUT YHUKanNbHbIA HOMEP.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 800€ ¢ TAV DU LOT / ABV. : 46% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70¢l




“HOMMAGE”
Carafe Lalique Tréves (unique exemplaire)

Quand on évoque le nom de Francis Hardy & Cognac, tout
le monde sait qu'il a été le Maire de cette ville pendant une
vingtaine d'années. Ce que |'on sait moins ,c’est qu'il a été le
maitre de chai de la maison éponyme entre 1946 et 1973 avant
d’entamer sa carriére politique. En hommage & cet homme de
conviction, au palais fin et subtil , la maison HARDY est heureuse
d'offrir les vieilles eaux-de-vie de Grande Champagne d'avant
la seconde guerre mondiale, qu'il avait sélectionnées pour créer
au début des années 70 la cuvée “Noces d'Or” (déja agées
de cinquante années & I'époque). Dans un coffret de noyer noir
centenaire, la carafe Lalique Tréves offerte pour la Part des Anges
2014, est un modéle unique dessiné par Marc Lalique, en 1955.
Elle est I'écrin de cristal d’une ceuvre et d'une vie.

“HOMMAGE”
Carafe Lalique Tréves (single copy)

When the name of Francis Hardy is mentioned in Cognac
everybody remembers that he has been the mayor of the city for
approximately twenty years. But what few people know is that
he also was the Cellar Master for the House of HARDY between
1946 and 1973 before starting his political career. In honor of
this “ gentleman ” with his refined palate ,HARDY is proud to offer
the very old Grande Champagne eaux-de-vie born before the
second World War, that Francis Hardy selected to create the first
“Noces d'Or” Cuvée in the early 70's ( already aged fifty years
in oak at the time). In a century-old black walnut crate, the Lalique
decanter named Tréves, gift to the Part des Anges 2014, is a one
and only piece, designed by Marc Lalique in 1955. lts crystal
bottle pays homage to a work of art and is a tribute to Francis
Hardy's life undertaking.

HARDY

“HOMMAGE ”
7k B ffiLaliqueid (35 )

EREIER(Cognac)iBi#EFrancis Hardyi XM B2FH AT, EA
B EFTIEEL20EMHTRAZ. BROGAHE, HEFH
BUREIERIRY 1 9465 £ 1973 M & RHouse of HARDYHIERH
Wbo ATIXMEORGHME, FE+EHALTRTHE, HARDY
FE [ 5% 3 3t ik HH 5F — vt 57 K K BV R I B9 BR S K & 48 (Grande
Champagne) R E&iB, Francis HardyBR#201t42 70 K #{EFF 15 ER
#Noces  d'Oriifm(ZBIEEBAERFELTS0E). EEERH
HAFER, TrevesiBidEFlaliqueZk BiBEMF, XRMMarc  Lalique
1955 FiF TR, BRA20145FH “RENE(a  Part  des
Anges)” &1, ERABEZEAMANERER.

«[JAHb INAMATN»
FPA®UH Lalique Tréves
(EAUNHCTBEHHbIN SK3EMI1JIAP)

Korma B KoHbsike BcrnomuHatoT ®PpaHcuca Apgu, BCEM
cpasy npuxoauT B rOfoBYy, YTO OH Obl M3pPOM ropoga OKOJo
nBaguaTy net. Tem He MeHee, Marno KTO 3HaeT, 4YTo [0 yxoha B
MOSINTUKY 3TOT Yenosek Obin MacTepom Kynaxa ogHOUMEHHOIO
KOHbsIYHOro Aoma ¢ 1946 no 1973 rr. B namate 06 aToMm
NpUHUMNManbHOM MoNuTUKe U TOHKOM 3HaToke Cognac’os
Oom HARDY pag npeanoxutb cTapble KOHbSYHbIE CNMPThI U3
Grande Champagne, kotopble MacTtep nuyHo otobpan eLle o
Btopon muposon BoiHbl ansa ypoxas Noces d’Or (koTopomy
K TOMY BPEMEHU Y€ UCMONHMUIOCh nonBeka). Ans aykumoHa
«Jona axrenos 2014» npegnaraetca rpaduH Lalique
Tréves B napue n3 ctoneTtHero opexa. Cam rpadumH cosgaH
Nno YHWKanbHOW Mogenu, npugymaHHon Mapkom Jlanukom
B 1955 rogy. 970 XxpycTanbHOoe npou3BedeHWe WCKycCTBa
HanoMuHaeT O NPeKPacHOM HamnWTKe U 3aMedaTernbHOW XU3HN
ero cosgarensi.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 6000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70|




EXEMPLAIRE “AVANT LA LETTRE” DE L.V.O.
LA VIEEN OR

“LV.O. La Vie en Or” figure la parfaite synthése entre le dessin
résolument contemporain de la carafe DEAU, |'or de son parement
dans sa pureté originelle et le précieux Cognac qu'elle préserve.
“LV.O. La Vie en Or" a été habillée & la main de feuilles d’or de
24 carats par le joaillier parisien Arthus Bertrand. Conformément
a la tradition des compagnons médaillers, |'exemplaire “avant la
letire”, portant le numéro O a été précieusement conservé pour
I'édition 2014 de la vente aux enchéres de la Part des Anges.
“LV.O. La Vie en Or”, est un assemblage de trés vieux Cognacs
de Grande Champagne préservés dans la fraiche quiétude d'un
chai souterrain enfoui dans le calcaire. Plaisir des sens, “L.V.O.
La Vie en Or”, affirme une profonde sensualité. Dans une belle
robe ambrée, il nous délivre peu & peu une impressionnante
palette de délicates senteurs. Au deld de son puissant rancio,
signe des Cognacs de grand dge, apparaissent des arémes de
fruits mirs et compotés, de miel, de poires, de péches, de figues
et d’'amandes améres. Puis viennent des parfums de cannelle, de
vanille, de tabac blond, de poudre de riz.

L.V.O LA VIE EN OR, first edition

“LV.O. Lla Vie en Or” represents the ultimate alliance: a
sumptuous Cognac in a resolutely modern, tailor-designed
decanter overlaid with pure 24-Carat gold. The purest of gold
leaf was laid by hand by Arthus Bertrand, one of Paris’ finest
jewellers. In keeping with the age-old tradition of reserving first
edition exceptional Cognacs for special auction, the very first
bottle, series number “0” of “LV.O. La Vie en Or”, will be
offered for sale at the distinguished “Part des Anges” auction
in 2014. “LV.O. La Vie en Or” is a blend of very old Grande
Champagne Cognacs carefully preserved in the cool stillness
of DEAU’s deep, chalk cellars. Latently sensual, “L.V.O. La Vie
en Or”’s deep amber hue disrobes litlle by litle to reveal a
tantalizing array of subtle flavours... rich rancio, the signature
aroma of grand old Cognacs, followed by the luscious scents of
ripe fruit and fruit compote, honey, pear, peach, fig and bitter
almonds ending on lingering notes of cinnamon, vanilla, fresh
tobacco and rice powder.

DEAU

FHTELVOERAE “HE" K

LVO.ERANERERTETHHEEMBEMRKIZHZEAR, B
SEERPABRLTE, DRHAEBNEHTE ERITERM
f. LVO.ERAERSEOME, HERGKEZEMEH - N
HE(Arthus  Bertrand) RAFI24F A E&EMFITZ. EBFT
ZiTlteg, EXEZHMBIBLOSHFICH “HE” MEEB LR
7, BRINBERT "“XESZE" $iHE%ES. LVO.ERALE,
HEREBEENATETE, ENERTRRNARESEENE
miZi88% AMIMIG. LVO.€FRAE, HEEERENFEEY
bR, FAZKMNEANRERE. ERMEBEEIERET, EEX
NEFERTES ABRBHNEEES. EENSEEUTEEHN
TEMHBESIE: RABSERNAR. BE. 3F. kE
%sﬁ%gifﬂfﬂﬂiﬂgﬂiﬁo MZzMmENERER. BEENEEE
i NBEE o

MEPBbIA 3K3EMITJISIP LV.O.
LA VIEEN OR

L.V.O. La Vie en Or — 3aTo aeanbHas KOMOGMHaLUS peLUNTENBHO
COBpPEMEHHOro gusanHa rpadgpuHa ot DEAU, yuctoro 3onota
B ero odopmneHun un ueHHoro Cognac’a, KOTOpbIi B HeEM
xpaHutcs. MpacdmH ansa L.V.O. La Vie en Or Gbin BbINOMHEH
dpaHuy3sckuM oBennpom ApTio BepTpaHom ¢ ncnonb3oBaHem
3onoton onbrn 24 npobbl. Crnegysa TpaguumMn poacTBEHHbIX
cognac’'oB, y)e OTMEYEHHbIX Harpagamu, nepBblid IK3eMMnsp
o60o3HayeH HoMepoM «0»; ero GepexHO COXPaHANM NPoAaXu
Cc ToproB Ha aykumoHe «[ons aHrenos 2014». L.V.O. La
Vie en Or — 310 accambnsik oyeHb cTapbix Cognac’oB 13
Grande Champagne, XpaHMMbIX B CBEXECTU W TULUMHE
nogsemHoro norpeba co cteHamu u3 wusBecTHska. L.V.O.
La Vie en Or — noucTvHe npasfgHUK BKyca M U3bICKAHHOCTU
CBOWMCTB. Ero HacblIlLEHHbIN LUBET C 30M0TUCTLIMU OTTEHKaMU
MOCTEMNEHHO [apuT YAMBUTEMbHYK ManuTpy AenukaTHbIX
YTOHYEHHbIX apomMaTtoB. 3a SApPKUM MPUBKYCOM BblAEpPXXaHHOro
BMHA — Mpu3Haka oveHb cTapbix Cognac’oB — OTKpbIBAKOTCA
apomMaTbl CrnemnbiX W KOHCEePBUPOBaHHbIX (PYKTOB, MeAa,
rpyLl, NEPCUKOB, UHXMPA U FOPbKOro MuHAans. 3ateM MOXHO
OLLYTUTb apomMaT KOpWULibl, BaHWUMW, CBETNOro Tabaka 1 pycoBoi
nyapbl.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 4500€ * TAV DU LOT / ABV. : 42% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70«l




LOT EXCLUSIF N°1
spécialement sélectionné
pour La Part des Anges 2014

Présenté dans un coffret & cigares de I'ébéniste cognacais Thierry
Drevelle. Cette carafe provient de la plus ancienne verrerie
norvégienne Hadeland fondé en 1762, toujours en activité. Issu
de nos stocks, la composition de ce Cognac d'une trés grande
finesse est un assemblage d’eaux-de-vie d’une maturité rare. A
la dégustation on reléve des notes de fruits sec (Prunes, noix,
figues), ainsi que d’'arémes de rancio. En bouche la longueur est
exceptionnelle.

THIS UNIQUE BOTTLE

was selected especially to celebrate
this 9* Angel’s Share Charity Auction
La Part des Anges 2014

Contained in an hand-made cigar cabinet from Thierry Drevelle, a
cabinetmaker from Cognac. Decanter from the oldest norwegian
glass factory Hadeland established in 1762, still in activity.
Selected from our old cellars, this Cognac of a great finesse is
a blend of eaux-de-vie rarely long-matured. Tasting notes reveal
dried fruits notes (plum, walnut, fig) and rancio aromas. On the
palate, the exquisite length is exceptional.

BRAASTAD

HA20145%F “KR{EDE (La Part des Anges)”
ZEHEZSMSHEMm

EREZEZTEAEBEThierry DrevelleFl fERIE Hin tEHH AR AL #E
KBRMEME(RITF1762F, MEZXE)EHENHEBI
Hadeland#l{Efif . Cognackit B ParadisfI e ZiBE, FEEHE
I, BEENMRARE. EHEAS(EF. GHh. TRERZ)TRM
MFEFHENES. OBRABEK.

3KCKITO3NBHbINA JIOT Nex,
crneyuasibHo omo6paHHbIU OJisi
671a2omeopumesibHO20 ayKyuoOHa
«[ons aHzenoe 2014»

MpenctaBneH B kopobke panst curap paboTbl WM3BECTHOMO
KpacHogepeBwmka un3 KoHbska — Tbeppu [pesens.
pacuH npoussedeH Ha cTapenleM U3 HblHEe OEeWCTBYHOLLMX
cTeKkonbHbIX 3aBogoB Hopeernn — Hadeland, ocHoBaHHOM B
1762 rogy n paboTaroLmm Ao cux nop. AToT u3swHbIi Cognac
M3 Halux 3anacoB npeacTaensieT cobow accambnsik o-ge-
BM UCKMOYMTENbHON BbiAEpXkU. B npouecce pgerycrauyum
pacKpbIBaOTCS HOTKU CYXMX (PPYyKTOB (CNnB, OPEXOB, UHXMPA),
a Takke apomart BblAepXXaHHOro ctaporo BuHa. [locneskycue
3TOrO KOHbsIKA 3aCIyXMBAET CaMbIX BbICOKMUX MOXBar.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 2000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 85¢l
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LEOPOLD GOURMEL

CARAFE L DE GOURMEL
Grande Champagne EXTRA

Le design de cette carafe est unique. Elle a été réalisée par un
des meilleurs artisans verriers de France, bien connu des grands
parfumeurs francais. Elle est logée dans un cadre en chéne
comme nos fits, le bouchon exprime le luxe avec son cabochon
couleur Jade du Canada. Le fourreau glissant est exceptionnel
avec sa plaque métal gravée jouant sur le contraste mat et brillant.

NOTES DE DEGUSTATION:

Nez: expression d'une frés grande finesse, richesse contenue,
notes caressantes, fleurs sauvages, aubépine, noix.

Palais: texture douce, soyeuse, tapissant le palais avec un
fondu floral, notes de noix fraiches, de griottes, chaleur
diffuse et une douce persistance sur des notes de fleurs
blanches.

“L comme LEOPOLD GOURMEL”, une star est née!

L DE GOURMEL DECANTER
Grande Champagne EXTRA

The design of this carafe is unique made by one of most talented
glass artisan wellknown by the most prestigious French perfumers.
The carafe is set in a wooden frame in oak such as our casks,
the luxurious stopper is topped by a Canadian jade colour. The
exceptional gift box slides and is held by an engraved metal
plaque with a mat letter enhanced by the glossy surface.

TASTING NOTES:

Nose: a very refined expression, inner richness, fender nofes,
wild flowers, hawthorn, hues of nuts.
Palate: soft and silky feeling, covering the palate with a floral

fragrance, comfortable warmth and a lingering finish of
while flowers.

“L from LEOPOLD GOURMEL”, a star is born!

L DE GOURMEL 7k il B =3t
Grande Champagne EXTRA

X ERit M — T TRk R — A R T ERLR
i, EEZEEEAMTHTAAEEES. KRMREEERN
EEREBAED, NMEXEHEHMAERTHEE. LZFE
Ty, SRS LLNZIGEERG, ERIEEER.

R EE
Sk AR, WERE, ESFM, BEERHE. LE. B
SRHIKIE.

ORE: ME2MRER, EF®ROR, SHEHHZRNEEIE,
MBEESEE, REEK.

“L” f£ELEOPOLD GOURMEL, —AEIERIIELE ! «

FPA®UH L DE GOURMEL
Grande Champagne EXTRA

[OusariH atoro rpaduHa CMeno MOXHO Ha3BaTb YHUKanbHbIM.
Hap ero cosgaHuem Tpyauncst OouH M3 NyyllMX MacTepoB
®paHumMM,  XOpoWO  U3BECTHbIM  Cpeau  BblOALLMXCS
paHuy3ckux napdgiomMepoB. MpaduH nomeweH B Ay6oBbIn
kopnyc (M3 Toro >xe Ayba caenaHbl Hawwn OOYKM); Ha ero
KpblLLKE BenuKkonenve u3genus rnoavYepkmBaeT  KaboLLOH
uBeTa kaHaackoro Hedputa. Ha rmagkom ytnsipe 3ameTHa
MeTannuMyeckas nnacTuHka c rpaBuvpoBkon. OHa BbIFOOHO
BblAENSIETCA KOHTPACTOM MaTOBOW M BNEecTALLEN NOBEPXHOCTH.

BnevaTtneHus nocne nerycrauuu:

Apomat. HeobblHaiHO  YTOHYEHHbIN, GoraTbl,  HEXHbIW;
yragblBaloTCs NorneBsble LBETbl, O0SPbILLIHUK, Opex.

Bkyc. Cnapgkvi, LWenkoBUCTbINA, LBETOYHBIA NMPUBKYC, HOTKM
CBEXEro opexa, BULLIHU, Tenrnoe OLlyLeHne BO pTy U
ycTonyMBasi cnagocTb Ha hoHe BKkyca 6enbix LBETOB.

L kak LEOPOLD GOURMEL. 3Be3na pogunach!

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 500€ ¢ TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70¢l




COGNAC FRAPIN - GRANDE CHAMPAGNE

Cognac FRAPIN présente, cette année, une carafe cristal unique,
élégante et épurée, habillée d'une frise originale festive afin
d’honorer les 480 ans de la nomination de Jehan Frapin en fant
que Maitre Queux Sommelier, haut privilége gastronomique qui
lui a été conférée par le Roi Francois 1°" en 1534. Jehan Frapin
était le neveu de Francois Rabelais, écrivain humaniste, illustre
ancétre de la famille FRAPIN. Cette carafe cristal, réalisée a la
main par un maitre-verrier de |'atypique Cristallerie Rogaska,
puise son riche savoirfaire dans une tradition artisanale vieille de
presque 350 ans. L'assemblage harmonieux de nos plus vieilles
eaux-de-vie, de pures merveilles, issues du Chai Paradis ne pourra
qu'enchanter le palais des connaisseurs et collectionneurs.

COGNAC FRAPIN - GRANDE CHAMPAGNE

FRAPIN Cognac is proud to present a new, unique crystal
decanter. The elegant, understated design features a frieze which
honours the nomination — 480 years ago — of Jehan Frapin as
Chef Sommelier of the highest order by King Francois 1, back
in 1534. Jehan Frapin was the nephew of Francois Rabelais,
the distinguished French humanist writer and renowned ancestor
of the FRAPIN family. The crystal decanter is fashioned by hand
at the Rogaska crystal glassworks by a highly skilled master
glassmaker. The outstanding savoirfaire of the Rogaska crystal
glassworks stems from a rich artisanal heritage dating back
nearly 350 years. The harmonious blend of our oldest and most
highly prized eaux-de-vie from the Chai Paradis will delight the
palates of connoisseurs and collectors alike.

FRAPIN

COGNAC FRAPIN-
K EHIE(GRANDE CHAMPAGNE)FEX

Cognac FRAPING EXAM— X K REEMR, HE55H
B, IMEEXHTMXKHT BSKNES. BT - ER#
(Jehan Frapin)F 1534 #HE EHRBAFER —HEFERERIFITE
FEERSE, MXFBEMAYIZITI G240 FERLE. BT -
1aa & (Jehan Frapin)2BEAZRE - H{AE (Francois Rabelais)BI{E
F, BERAXEXER, HIGHE(Fropin) XERMELHERFE.
XK SR AE B BY R B I 8 K UiE R HR F (Rogaska) AT &
FEFLITUIPHEEZRFAFLITEMMR. RINAATHE
HEREBE, &R, KREFXEBEE(Chai Paradis), HiL
EMOREZRELRRWER A LG,

COGNAC FRAPIN - GRANDE CHAMPAGNE

B artom rogy komnanus Cognac FRAPIN npeacrasnsier
YHUKanbHbIA  XpycTanbHbld  rpaduH,  0BnaropoXeHHbIN,
SNEraHTHbIN M ONPAaBMEHHbIA B OPUrMHANbHbIA NPasgHUYHbIN
ppu3 B o03HameHoBaHue 480-neTna HasHadveHus B 1534
rogy koponem ®paHuuckom [lepBbiM XXeana PPAMIHA Ha
OOMKHOCTb  BbICLLEro racTpOHOMUYEcKoro Ledp-noBapa u
MaTpa comernbe ero Koponesckoro Bennyectsa. XXeaH ®panaH,
BblAAOWMIACA Mpefok cembn PpanaH, Obin MAEMSAHHUKOM
nucatensi-rymaHucta ®paHcya Pabne. OTOT XpycTanbHbIv
rpadunH, BbINMOMHEHHbIN BPYYHYIO CTEKOMbHbIX Aen MacTepoM
edVHCTBEHHOro B CBOEM pofe XpycTanbHoro 3aBoaa Rogaska,
SIBNSIeTCA MPOAYKTOM HOY-Xay CTapWHHbIX Tpaauuuin 3Toro
pemecna, umewowmx 350-NeTHIO UCTOPUID. APMOHUYHbLIV
accambnsik M3 Hawmx CcaMblX CTapbiX W3BMNEYEHHbIX U3
«Panckon koMHaTbl» KOHbSYHbIX CMAMPTOB, SBMASOLUMXCH
HacCTOSILLUMM Yy[IOM, HE MOXET He OCTaBUTb PaBHOAYLUHbIMU
3HATOKOB M KOMMEKLNOHEPOB.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 5000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70l
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COMMEMORATION DRAKKAR 1952

C'’est en 1952 que remonte la création d'une bouteille a I'image
du symbole de la marque, le “Drakkar”; elle fait depuis plus de
60 ans le bonheur des collectionneurs. Dans sa version en cristal,
la réalisation de la carafe “ Drakkar” fut confiée & la plus grande
cristallerie francaise. Cette édition trés limitée du Drakkar LARSEN
par Baccarat fut utilisée & des fins commémoratives. Précieusement
conservés dans leurs écrins, les 6 derniers exemplaires accueillent
en 2014, un nouvel assemblage et coffret d’exception. Le N°1 est
réservé a la Part des Anges. “Commémoration Drakkar 1952
est un Cognac issu d’eaux-de-vie distillées au début des années
1950 et élevées dans la plus pure tradition des Cognacs LARSEN,
favorisant I'expression du fruit et des épices. Il révéle une palette
aromatique d’une exceptionnelle richesse avec des arémes de
fruits confits, pruneau, fruit de la passion et écorces d’orange
mais aussi de miel et vanille avec des notes de pain grillé. Le
rancio typique des vieux Cognacs est bien présent avec ses notes
de noix et torréfaction. En bouche c’est une longueur infinie qui le
caractérise, laissant naitre des notes de fruits exotiques.

COMMEMORATION DRAKKAR 1952

The LARSEN Cognac “Commémoration Drakkar 1952” in a
crystal decanter by Baccarat has specifically been created for
the Part des Anges. It was in 1952 that the bottle in the form
of trademark — the Drakkar was created. This very limited
edition that is the LARSEN Drakkar by Baccarat was used for
commemorative purposes. Carefully preserved in their casing, in
2014 the last 6 decanters now come with an exceptional blend
and new packaging. The no. 1 decanter has been put aside for
the “Part des Anges” charity auction. “Commémoration Drakkar
1952" is a Cognac made from eaux-de-vie that was distilled at
the beginning of the 1950s and has been matured in the purest
LARSEN Cognac tradition to bring out its flavours of fruits and
spices. It possesses an aromatic array of exceptional abundance
with aromas of candied fruits, prunes, passion fruit and orange
peel but also of honey and vanilla with hints of toasted bread. lts
rancio flavour that is distinctive of aged Cognacs is strong with
notes of nuts and roasting. In the mouth, it is characterised by
an infinite lingering, allowing notes of exotic fruits to burst forth.

LARSEN

19528 %k (DRAKKAR)4E &%

19528, BHMEHRBKIEELHEMR "k (Drakkar)” i
57, EEEHOZEE, IRBEM—EZEW@ER. "EF
(Drakkar)” 7k & B i 75 2% B B K Y R R IR IR AR IS | iklis
HiP. XEMPREEYIEF - HIRFH(Drakkar  LARSEN)E 47k &
HEREMAATRESRALSENNGE. ENH/MCERIBRF
FHEBEEFH, 04EHEFHINERBEERNER,
HRHEEANENEFR. EPF—SEMFRAREDIE (Part des
Anges)iiZ&. “19524Fik(Drakkar)i2” R—5iEETRKE
FEBBMCognac, ZBEFI1950FERIEHEE, HHRBRRE
(LARSEN)RIEZRIA X BTIRE, MAREREHK. ZEFRE
BAEE, TVHAEFHERRE. TT7E. ABES. AEE, €
HAEE. EENRENEGE. BT HB%RERER S
B & CognacH BBIKIEREMMHBRE, FHERORAIERIFA
& AR, ZEEOFESFESHRERE.

B MTAMATb O DRAKKAR’E 1952 TO[A

MmeHnHo 1952 rogom patupyeTcs uaes cosfaHus OByTbinku
«Drakkar», obpa3 koTopow cTtanm CMMBOMIOM MapKu U KoTopas
C Tex nop Ha npoTskeHun 60 neT ctana NnpegMeTom MevTaHun
KornnekumMoHepoB. [ns cBoew XpycTanbHOW Bepcun Au3anH
rpacdpuHa «Drakkar» 6bin nopydyeH camomy 3HaMeHUTOMY
XpycTanbHoMy 3aBody BO ®PpaHuumn. ITO MUCKIOYUTENBHO
orpaHuyeHHoe wu3gaHne Drakkar'a LARSEN BbInonHeHO
XpycTanbHOM MaHydakTypon Baccarat B o03HameHoBaHue
namMaTM O nepsBon peanu3auum uaen OyTbinku. 3aboTnmeo
cbeperaemble B CBOMX mnapuax, 6 MocrnegHvx 3K3eMnnsipos
nonyyunnu B 2014 rogy HOBbI accambrisik 1 UCKIIOUYUTENBHYO
kopo6ky. MpacduH N°1 6bin octaBneH ans «[donu AHrenosy». «B
namate o Drakkar'e 1952 roga» ato Cognac, nony4YeHHbIi Ha
OCHOBE KOHbSYHbIX CMUPTOB, AUCTUNNIMPOBaHHbIX B Ha4ane 1950
rofoB 1 BblAEPXaHHbIX B CaMblx CTporux Tpaguuusix Cognac'os
LARSEN, oTaatwlimx npegnoyvTeHne nposiBAeHno (pyKTOBbIX
MU NpsiHbIX HOTOK. OH BbISBNSIET MUCKMoYMTENBHO 6GoraTtyio
apomMaTUYecKkylo NanuTpy, COYeTaloLylo 3anax 3acaxapeHHbIX
(pYKTOB, YepHOCNMBa, NNOAOB Naccudnopkl 1 anenbCUHOBON
KOXypbl C apomMaToM MeAa, BaHWNW U nopxapeHHoro xneba.
MpucyTcTBYeT TUMWYHBIA  MPUBKYC BbIAEPXKAHHOTO  BMHA
ctapbix Cognac'oB ¢ HOTKaMu NogXapeHHbIX opexoB. Hanutok
OTNIN4aeTcs xapakTepHbiM BeCKOHEYHO AOMNTMM MOCNEBKYCUeM,
OCTaBMSALMM BO PTy MPUBKYC 3K30TUHECKNX (PPYKTOB.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 2000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70¢l
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PIERRE FERRAND

PIERRE FERRAND 1914: THE LAST CASK

D'une extréme rareté, ce Cognac fut distillé il y a un siécle lors de
la grande année 1914. Alors que les hommes étaient au front,
ce sont les femmes qui distillérent la récolte pour la premiére fois
de I'histoire du Cognac. Ce millésime se révéla étre le meilleur du
siecle et fut ensuite baptisé “ Millésime des Femmes”. La Maison
FERRAND présente ici le dernier fot de ce nectar élaboré il y a un
siecle. Véritable piéce de musée, ce flacon présenté aujourd’hui
est le premier d'une édition de 202 bouteilles. Il porte le numéro
1/202. Il a regu la note parfaite de 100/100 de la part du
prestigieux magazine Gilbert & Gaillard.

PIERRE FERRAND 1914: THE LAST CASK

This extremely rare Cognac was distilled a century ago, during
the great year of 1914. As their husbands had gone to the front,
for the first time in the history of Cognac the women distilled
the grape harvest. The vintage turned out to be the best of the
century and was subsequently named the “Women's Vintage”.
Here, Maison FERRAND presents the last cask of this nectar,
made a century ago. A genuine museum piece, the bottle
presented today is the first of an edition of 202 bottles. It is
numbered 1/202. It was given a perfect score of 100/100 by
the magazine Gilbert & Gaillard.

19145EPIERRE FERRAND:
B JG—#8(THE LAST CASK)

It Cognaclk AHE, F— L1914 HEE. HEE AN
FEELZ, AXNE—RRETHREROHETHITEEHIE,
X #ECognack RIIEF R EIAIGIRT. X—FEMRRIERGR TR
&, #FEHESHEH “PLEREBEMilésime des Femmes)” . BEEHHE
FE(Maison FERRAND)ZEIL AR HAIHE — 42 Z ATz
BHIRRE—W. EAEASZTROEMEERLSR, SHRY
EHRNRATAYX —/MEHR202BEPIE—F, &S H1/202
 ERMETUAEEALE “HRMEHNETEERSEGilbert &
Gaillard)” BJIESTHIEIET 100/ 1008953 5

PIERRE FERRAND 1914 T'OfA:
NMOCJIEQHS151 BOYKA

Byayun  uvckniouuTtensHo  pegkum, atoT  Cognac  6bin
OUCTUNNNPOBaH CToneTue Hasag Bo BpemeHa [NepBo MnupoBom
BolHbl 1914 ropga. B 1O Bpems, korga MyX4uHbl Obinv Ha
dpoHTe, nepsbit pa3 B uctopun Cognac'a MMEHHO XEHLLUHbI
3aHUMManuncb BO3roHKON KOHbAYHOTO CrvpTa ypoxas Toro roaa.
M MmeHHO 3aTOT Munnesnm okasancs nyywnm 3a Bce cTonetue
1 Obin BNOCNEACTBUM OKpelleH Kak «XKeHcku Munnesnmy».
Oom FERRAND npenctaBnsieT 3gecb nocnefHiol  6o4ky
3TOro HekTapa, MpoV3BEdEHHOro cTonetve Hasad. byayun
HacTOSILUMM  My3eWHbIM  3K3eMMNnspoM, MNpeacTaBneHHbIN
cerogHsi hrnakoH sBnsieTcs nepsbiM M3 nNaptum 202 ByTbINok.
Emy npricBoeH Homep 1/202, 1 OH NOMy4nn OTIIMYHYIO OLIEHKY
100/100 npecTumxHoro xypHana Gilbert & Gaillard.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 3500€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70«l
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LE FLACON DE LA REINE

Pour la Part des Anges 2014, la Maison MARTELL rend hommage
& une de ses coupes historiques, témoignant de ses relations
privilégiées avec la Grande- Bretagne, et ce en s'inspirant de la
carafe Cordon Bleu offerte & la Reine Elisabeth & |'occasion de son
voyage en France en 1957. Le Maitre de Chai a retrouvé dans
les stocks de la Maison une eau-devie exceptionnelle de Grande
Champagne datant de 1929, rentrant dans cette coupe originelle.
Autour d'un coeur de compotée de mires et cassis, le nez exprime
de délicates notes de miel et de cire d'abeille, finement relevées de
clou de girofle et café fraichement torréfié. En bouche, la structure
pleine et charnue laisse rapidement place & des arémes presque
aériens soutenus par une efflorescence de notes de cire d'abeille
et ob s'expriment successivement les fruits noirs, |'écorce d'orange
confite et le brou de noix, dans une finale exceptionnellement
longue et généreuse. Délicatement posé dans un écrin réalisé par
les Ateliers Drevelle, le flacon en cristal de Baccarat repose au
centre d'un frisage de citronnier de Ceylan. Ce coffret, élégant
et raffiné, en ronce d'acajou soulignée d'un filet de marqueterie
est une relecture parfaite d'un travail d’ébénisterie du XIX® siécle.

THE QUEEN’S DECANTER

For the 2014 Angel’s Share, Martel draws its inspiration from
the Cordon Bleu decanter that was presented to Queen Elisabeth
during its visit to France in 1957, thus paying fribute to one of the
House's historic blends and bearing witness to its close ties with
Great Britain. The Cellar Master has found in the House reserves
an exceptional 1929 Grande Champagne eau-de-vie that was
included in this original blend. Around the heart notes of stewed
blackberries and blackcurrants, the nose expresses delicate notes
of honey and beeswax, finely spiced with a hint of clove and
freshly roasted coffee. In the mouth the ample, full-bodied structure
rapidly gives way to a blossoming of almost airy aromas, backed
by a flourish of beeswax followed successively by hints of black
fruits, candied orange peel and walnut husk. The Baccarat cristal
decanter is delicately cradled inside a case craffed by Ateliers
Drevelle. This elegant and refined case in burr mahogany with
a delicate marquetery inlay and an interior of East Indian satin
wood is a sublime reinterpretation of the art of 19" century
cabinet-making.

MARTELL

TEEH

20145ERENE (la Part des Anges)RIiZES £, MARTELLEFE
ik HZ BMERBRPR—5, ERIZAESXFIFLHEZ B
MR FHIMIE. I MATIZ T RERB T 1957 £ AmTALE
inER SR BEFGHEREMR. BENRETELTE
ERERERXE—HET1920FXEFE(Grande  Champagne)itt
EHAHE=MWE, FHEEMAZSHHEZR. ZBELRRR
EMEHREAE, FRTHETEEREBEBHER, SERED
TEHFEMERMEEE. TEAORN, EEFEmXHEiEEd
THEMEEEMNES, AREFHHEETRRAE, A8
HAXHEARE. BRAESURZSRES, OBEE, £
BRig. HiEMXAEFHKREEHE, #H0NETER
/R T] (Ateliers Drevelle) EFFRIBEMN R RIB=HA L. 15
BmARAIRAESRERESFY, ERT 9L BEBAR IR

TEIZ.

KOPOJIEBKNA MPA®UH

Mo cnyyato 6GnarotBopuTEnbHOrO aykumoHa «[onst AHrenos
2014» Oom MARTELL otgaer pgaHb OOHOM W3 BEX CBOEW
UCTOpWK, KOTOpas CBUAETENLCTBYET O €ro NpYBUMErMpOBaHHbIX
OTHOWeEHNsX ¢ BenukobputaHuein, B3sB 3a obpasey rpaduH
Cordon Bleu, nogapeHHbin Koponese Enusasete no cnydaro ee
Bu3uTta Bo ®paHuuio B 1957 rogy. Pacnopsigutens norpebos [oma
MARTELL otobpan u3 3anacoB [Joma OavH M3 CambIX yyLIUX
KOHbsIYHbIX cnupToB Grande Champagne 1929 ropa, KoTopsbiii
Obln ucnonb3oBaH AnNs CO3AaHUs OpUrMHanbHOrO Kynaxa. Ha
¢hoHe npeobnapatoLLero apomara TOMIIEHHOV YEPHOW CMOPOAWHBI
N eXEBWKM, MOXHO YMOBUTb HEXHbIN 3anax meda W MYenuHOro
BOCKa, KOTOpble TOHKO MoAYepkuBaloTcs Gnarogapst HoTkam
rBO3AVKN U CBexeobXapeHHbIX KodelHbIX 3epeH. boratas wu
coyHas BkycoBas ramma atoro Cognac’a ObICTpoO ycTynaeT Mecto
MoYTM BO3AYLUHLIM apomartam M4YerIMHOrO BOCKA, KOTOpble B
UCKIMIOYNTENBHO NPOAOIMKUTENBHOM W HACBILLEHHOW OTTeHKaMu
vHanbHOW cTagun deryctaumu nocrefoBaTtenbHO oboraliatTes
HOTKaMM YepHOMMOAHbIX Arof, 3acaxapeHHbIX anenbCMHOBbLIX KOPOK
N KOXMUbI rpeukoro opexa. XpycranbHbli rpadvH ot Baccarat,
M3roToBMEHHbIN B MacTepckol Drevelle, AenukaTHO ynoxeH B napue
13 KPacHOro iepeBsa C MPOXMUIKamm1 1 MHKPYCTUPOBAHHbIM 0604KOM,
KOTOpbIA MpefcTaBnsieT CcoboM NPEBOCXOAHYH COBPEMEHHYIO
WHTepnpeTaumio LWeaespa kpacHogepesHoro nckyccrea XIX Beka.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 10000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70cl
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MEUKOW PALME D’OR
Sélection Part des Anges

Lla collection MEUKOW “Palme d'Or” est une sélection de
millésimes rares et d’assemblages d'exception proposés en série
limitée. Le lot offert par la maison MEUKOW pour la 9° Part des
Anges s'inscrit dans cette collection par son caractére unique et
prestigieux. Elevées a leur apogée, les trés vieilles eaux-de-vie de
Grande Champagne qui composent son assemblage proviennent
d'un lot qui fut préservé pendant plusieurs décennies dans
I'atmosphére secréte et mystérieuse du Chai Paradis. Sublimées
par I'expertise et 'inspiration de Anne Sarteaux, Maitre de Chai
de la maison, il en résulte un Cognac dont la complexité s’exprime
avec finesse & travers de légéres notes de vanille que renforcent
des nuances de cuir et de tabac. La persistance aromatique
remarquable révéle un rancio riche et puissant typique des longs
vieillissements en fits de chéne. Présenté dans un Mathusalem
datant du début du XXe siécle, ce lot spécialement congu pour

MEUKOW

E 5 £ 151 (MEUKOW PALME D'OR)
K{ESTE (Part des Anges)iFik

E5£1FtH(Mevkow Palmes d'OnZIIEETFEHEME, A
BER, RELRT. ZRIEEEMSMmaESSTImEES
B (Maison MEUKOW)iE AR ERESTE (Part des Anges)iH
ZHBE. ZRIEHKEEGrande Champagne)it X B & EE
IBEEBIME, IEHETRREELIESFHANES G, Hi55E
HEXEHE(Chai Paradis), FRE#M X HHHFFTHRES T+
£, ZEEHRBETERE - ERS(Anne  Sarteaux) S HHEIH BE S
BIEMmALE, BAT—HKRERAEERNCognac, ERBITERK
EEEENEERRFERMET, EEZENORBERLE.
ZEEWREA, BEEEFEBREZIFARRELKE, & ARE,
MXERFEFHESREHPERKIENIE. XFMAH2014FX
{ESE (Part des Anges)#HliZ it RYBE#H M E IR T 201t L2 1 HIRY
OFHERIMER, Rih T Im—T ZRIME S

KOJIJIEKLUNSA MEUKOW
«30J10TAA IMAJIbMOBASI BETBb»

L RS )

la Part des Anges 2014 restera une piéce de collection unique. MAPTHS 07151 4OJIN AHIEJIOB

¥

s A Konnekuusa «3onotas nanbmoBasi BeTBb» oT Joma MEUKOW ato

Y % | E ek i ?
COGNAC | L= ‘A rge MEUKOW PALME D QR non6opka PeaK1X MUMNE3UMOB W UCKIIOYUTENBHBIX accambrsikel,
M C - [{ G AJ‘J : Part des Anges selectlon npeanaraeMblx B pamkax orpaHu4eHHom cepui. J1oT, npeanaraembiii
L . r, ! ! Oomom MEUKOW gns 9-ro aykumoHa «[jonst aHrenos», npekpacHo

¥ c1lme

MEUKOW “Palme d'Or” collection is a selection of rare
vintages and exceptional blends offered for limited edition. This
single copy offered by MEUKOW house for the 9™ Part des
Anges is part of this collection through its unique and prestigious
character. Brought to their peak, the very old eaux-de-vie from
Grande Champagne entering in this blend were preserved for
decades in the secret and mysterious “ Chai Paradis”. Sublimated
by the expertise and inspiration of Anne Sarteaux, house's Cellar
Master, resulting in a Cognac whose complexity is expressed
subtly through hints of vanilla reinforced by shades of leather
and tobacco. The remarkable aromatic persistence reveals a rich
and powerful rancio typical of a long ageing in oak barrels.
Presented in a Mathusalem dating from the early XX century, this
single copy specifically created for the 2014 Part des Anges will
remain a single-piece collection.

BMUCbIBAETCA B 3Ty KOMnekumio Gnarogapsi CBOMM YHUKalbHbIM U
OTMEHHbIM XapakTepucTukam. BblaepxaHHble 4O CBOero arnores,
3TV cocTaBnaoLLMe accaMmbnsk O4eHb CTapble KOHbSYHbIE CINPTLI
Grande Champagne 0THOCATCA K NapTum, KOTOpas Ha MPOTSHKEHUN
MHOIVIX AECATUNETUA XpaHunacb B TaMHCTBEHHOW W CEKPEeTHOW
aTmocdepe norpebos Paradis. YMeno ncnonb3oBaHHbIe bnarogaps
onbITy M BOoxHoBeHMo MacTepa kynaxa [doma AHHbl CapTo,
3TV cnupTbl cdopmmpoBany B pesynstate Cognac, CMOXHOCTb
KOTOPOro TOHKO BblpaaeTcs NOCPeACTBOM U3SALLIHBIX HOTOK BaHUIN,
YCUNMUBaIOLLMX BKYCOBbIE OTTEHKW KOXU 1 Tabaka. 3ameyatenbHoe
apomaTuyeckoe MOCneBKycUe packpbiBaeT GoraTbii U MOLLHbIN
MPMBKYC CTApOro BbIAEPXXaHHOTo BUHA, TUMYHBIN AN ANUTENbHOM
BblAEPXKM B AyboBbix Goykax. lNpenctaBneHHbIn B 6-nMUTPOBOWA
6yTbinke Madpycamn, gatupoBaHHoW Hadanom XX Beka, 9ToT foT,
3ayMaHHbIN cneumnanbHo ana aykumoHa «fona Axrenos 2014y,
CTaHeT YHUKamNbHbIM KONMEKUMOHHBIM 3K3EMMISPOM.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 4500€ * TAV DU LOT / ABV. : 42,6 % vol. * CONTENANCE / CONTENT : 6 |




UN SINGLE CASK
D’UN SINGLE ESTATE COGNAC

Le fot n°88 est une trés vieille eau-devie du chai Paradis. Elle
est présentée dans un bloc en cristal trés pur laissant fraverser
la lumiére pour refléter I'ambre du Cognac. Les Cognacs ABK6
présentent une nouvelle image du Cognac. Intégralement produits
par les Domaines Francis Abécassis, ils révélent pleinement le fruit
du terroir. ABK6 présente un niveau d’excellence fréquemment
récompensé lors des concours de dégustation. La trés grande
finesse de ce Cognac ABK6 méle avec souplesse des arémes
de cacao et de vanille. L'équilibre se crée tout en délicatesse,
révélant des notes de cannelle puis de réglisse. Des accents fruités
de peau d’orange confite évoluent avec élégance, conférant une
jolie pureté & ce trés vieux Cognac.

A SINGLE CASK
FROM A SINGLE ESTATE COGNAC

Barrel n°88 is an extra old eau-de-vie from our cellar Paradis. It
is presented in a very pure cristal rock, leaving the light going
through to reflect the amber color of Cognac. ABK6 Cognacs
present a new image of Cognac. Entirely produced by the
Domaines Francis Abécassis, they reveal the fruit of their terroir.
ABK6 is at a high level of excellence, frequently awarded during
the tasting competitions. This very fine Cognac ABK6 smoothly
blends aromas of cocoa and vanilla. It creates a delicate
balance, revealing notes of cinnamon and then liquorice. Aromas
of candied orange peels evolve with elegance, giving a nice
purity to this very old Cognac.

B HEESTATE COGNAC

EOREARXREEEN—NEEHENEBR. INBEHMELE—
A RE&GFRKRER, FHRETKRE, FATUBHCognaciliff
HIRIAE. ABK6FXCognacE#ig# T CognacHIM K. HFHEATE
Hr - P HR® (Francis  Abécassis)ili £ £ /= BJi% 5k Cognac, 2
HEFEitHmERNAHRR. SEAEMKE, ABKOZRES
ERELLEDRIRE. ABKOSXCognaciERAMMES, HATA
HMEENRFLYmMEENRSE—E, #EHEEZEATE
WEY T iZEBEREY . MEEHENKREHEEEY B8R
E, EEHEFHERCognackyétig.

COGNAC U3 OQHOU BOYKU N

O HOIo BITIAOEHUA

Maptnsa n3 6oukn Ne88 copepXMT OveHb CTapbli KOHbAYHbIV
cnupT u3 "Parickon koMHaTbl". OH NpeacTaBneH B MacCUBHOM
XpycTanbHOM rpadurHe, HacTONbKO YMCTOM, YTO NPOXOAALLMIA
CBET MO3BOMSET MO-HACTOAWEMY HacnaguTbCd SHTapHbIM
usetom atoro Cognac'a. Cognac'v ABK6 npeactasnsior
no HoBomy umumk Cognac'a. Llenvkom npowssefeHHble BO
BnageHusix Francis Abécassis, OHM B NOMHON Mepe pacKkpbIBaOT
dpykToBbIE apomaTbl MecTHocTU. ABK6 npeacTtaBnser Takomn
YPOBEHb COBEpPLUEHCTBA, KOTOPbIA YacTo MnonyvaeT Harpagbl
Ha KOHKypcax Aderyctauun. VickniountenbHas TOHKOCTb 3TOro
Cognac'a ABK6 rapMOHWYHO CMeLLIMBaETCss C MSTKOCTbIO
apomMaToB Kakao v BaHWnu. B pesynerate cosgaetcs UssLHbIN
6anaHc, B KOTOPOM BMOCMEACTBMU MPOSBASATCS HOTKM
KopumLUbl, @ 3aTeM W nakpuLpbl. dneraHTHO NOMyYaloT passuTue
1 (PpYKTOBbIE AKLEHTbI 3acaxapeHHON anenbCUHOBOW KOXYpbI,
npvaasas aToMmy ctapomy Cognac'y ovyapoBaTerbHyt YNCTOTY.

o ESTIMATION / ESTIMATE : 5000€ * TAV DU LOT / ABV. : 43% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 50 cl
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HENNESSY, édition particuliére

«L'important, c’est 'eau-de-vie. L'histoire n'est qu’un complément. »
Pour la IXe édition de la Part des Anges, la Maison HENNESSY
a choisi de présenter un assemblage rare et sans équivalent. Un
assemblage d’eaux-de-vie hors d'dge, ob le temps ne suffit plus.
les eauxdevie qui le composent constituent le socle des plus
grands Cognacs de la Maison comme Richard Hennessy. Portées
au firmament de leur expression, assemblées avec la plus grande
prudence, elles forment la Coupe N°1. Yann Fillioux, 7¢ maitre
assembleur, confie: «Alfred Fillioux, mon arriére-grand-pére, a
le premier eu cefte intuition géniale de constituer cet héritage
inestimable et de le léguer aux générations futures. Il témoigne du
talent de toutes les générations qui nous ont précédés. C'est un
moment rare que la découverte de cet assemblage». D'une intensité
remarquable, d’un caractére et d’une longueur impressionnants,
il est la synthése du savoirfaire HENNESSY. C'est une ingénieuse
inspiration qui révéle la grande complexité du Cognac Richard
Hennessy. Le voila aujourd’hui serti d'un précieux écrin, une carafe
en cristal Baccarat, au baudruchage réalisé par Guerlain et scellé
de fil de soie.

HENNESSY, édition particuliére

«At the heart of it all lies the eau-de-ie. The story behind is an
addition.» For the 9™ edition of the La Part des Anges charity
auction, Maison HENNESSY has decided to present a blend
of unsurpassed rarity, which has no equivalent. A blend of Hors
d'Age quality eaux-de-vie, that remains undiminished by time. The
eaux-de-vie that make up this blend form the basis of the greatest
Cognacs produced by the House, such as Richard Hennessy. Poised
at the utmost peak of their expression, and brought together with
an exceptional level of care, they represent HENNESSY's Coupe
N°1. Seventh generation master blender Yann Fillioux explains:
«Alfred Fillioux, my greatgrandfather, was the first to conceive
the brilliant idea of creating such a priceless legacy, to be handed
down to future generations. It is a testament to the abilities of all the
generations that went before us.» With its remarkable intensity and
impressive length, it is the very essence of the HENNESSY savoir-
faire. It is the stroke of pure genius that lies at the heart of the great
complexity of Cognac Richard Hennessy. Today we present this
blend in a precious coffret, a Baccarat crystal carafe with a special
seal handcrafted by Guerlain.

HENNESSY

2% (HENNESSY), H5IE it

“—YIBLETEE, FERRMVEWNIFE. " Maison
HENNESSYRHREEEIE “KENE(a Part des Anges)”
ZEHZLRT—HBVAERERNCognac. XL SEILEIEH
Em, HERREHAEmAL, EESAAKRBLERE. AR
FrRABNEBERBR X CognaciBEE, #Richard Hennessys
SZEHEER, FEREFRANKRAN, MMEBETHE
#Coupe N°1. FEERIFEITYann Filliouxitisi: “HEIEHER
Alfred Fillioux2 BREFHIXAFWHEE, GlE— 1T LMaoiE
=, FHETFIER. EXERHEENLRABNAEE, KW
BE, BENERTERMFEE. " Coupe N1 AH#EFLATIRHD
FOSTHEFFE, S ABIEESS, 1M (HENNESSY)E Ml
IARIHERE, WTRHER - HREiF(Richard Hennessy)Cognacky &
Zik. SRR RAVX AR E B X EL RAIBaccaratk &
BERA, HGuerlainF TEH HIRILLLE .

HENNESSY, CIMELUNATIbHAST CEPUA

BakeH cam BUHOrpagHbIi cnvpT. McTopus — Bcero nuulb
gononHeHne. Ha 9-m  GnarotBopuTenbHOM  aykuuoHe «[ons
aHrenoB» KkoHbsYHbIM oM HENNESSY pewwun npeactaBuTb
penKuii, yHKarbHbI accaMbnsik — HaTyparbHble BUHOrpagHble
CNUPTbl «BHE BO3pacTa», Had KOTOpbIMU BpeMsi Gorblie He
BMacTHO. ATV BUHOrpaAHble CMUPTbI cTanu ocHoBol Anst Cognac’os
BbICOYalilLero kayectsa, kak, Hanpumep, Richard Hennessy.
HeBeposTHO BblpasuTenbHble U TLATENbHO MOAOGPaHHbIE, OHU
cocTtaBnsatoT accambnisbk Couple Ne1. BoT uto pacckasan AH duiito,
7-nMactep accambnsixa goma HENNESSY: «Anbpen duiito, Mon
npagen, NepBbIM NPeanoXun BENUKONENHYIO naet — cobpatb 3To
LieHHeliLLIee Hacneame 1 CoXpaHnTb ero Ans OyayLumx NOKONeHu.
OTOT accambnspk — spkoe 4oKa3aTenbCTBO MacTepcTBa Tex, KTo
Tpyauncs fo Hac. [NpeacTtaBneHne ero Ha ayKuMoHe — MOUCTUHE
YHUKaNbHbIN  MOMeHT». OO6nagas npekpacHbIM  apoMaTtoM,
yOVBUTENBbHBIMW -~ CBOMCTBAMM 1 YapyloLLUMM  MOCIEBKYCUEM,
3TOT accambnsbk — 0606LleHe Goratoro onbiTa U MacTepcTea
HENNESSY. B ocHoBe ero — Bopyeckoe BOOXHOBEHWE MacTepoB
[oma. CerofHs accambnsix npeacTaBreH B AparoLeHHOM napue,
XpycTanbHoMm rpadguHe oT Baccarat, 3ane4yaTtaHHOM BpY4YHYHO
mactepamun upmbl Guerlain mo TexHomnorun «GoaproLax» €
1Cnosb30BaHWEM creLyanbHOV MemMbpaHbl U LIENKOBOW HUTH.

* ESTIMATION / ESTIMATE : 20000€ * TAV DU LOT / ABV. : 43% vol. « CONTENANCE / CONTENT : 1 |
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HINE GRANDE CHAMPAGNE COGNAC
Millésime 1964

Depuis sa fondation, la maison Thomas HINE & C° est spécialisée
dans la sélection et le vieillissement de Cognacs exceptionnels
d'une méme récolte. Au fil du temps, HINE a constitué une
collection impressionnante de millésimes de Grande Champagne
datant des plus belles années du siécle dernier. A I'occasion de la
Part des Anges 2014, la maison HINE est figre de présenter cette
édition unique de son millésime 1964 dont le flacon et I'écrin sont
décorés par la prestigieuse Maison Arthus-Bertrand. Le joailler
parisien s’est inspiré du décor décalé des piéces de réception de
la Maison HINE pour créer cette ceuvre unique qui met en valeur
cefte belle eau-devie de 1964. Ce Millésime 1964 Grande
Champagne est tout & fait exceptionnel, alliant puissance,
complexité. Au nez, il offre une grande douceur avec des notes
envoitantes de pain d'épices, de citron vert, de mangue ainsi
que des notes florales telles que I'ceillet et la rose. En bouche,
la complexité et la douceur sont confirmées avec une touche de
tabac blond et d'épices douces.

HINE GRANDE CHAMPAGNE COGNAC
Millésime 1964

Since its foundation, Thomas HINE & C° has always specialised
in the selection and ageing of exceptional Cognacs from a single
year. Over the years, HINE has gathered together an impressive
collection of Grande Champagne vintages coming from the very
best years of the last century. For the Part des Anges 2014, the
House of HINE is delighted to present this unique edition of its
1964 Vintage, whose bottle and presentation case are decorated
by the prestigious House of Arthus-Bertrand. The Parisian jeweller’s
inspiration came from the offbeat interior design of HINE's reception
rooms to create this one-off which certainly serves to enhance this
wonderful 1964 eau-devie. This 1964 Grande Champagne is
quite exceptional for its complexity and delicacy. On the nose great
softness with captivating notes of gingerbread, lime and mango as
well as floral notes such as carnation and rose. On the palate, the
complexity and gentleness are confirmed with a hint of tobacco and
soft spices.

HINE

1964 5E HIE K F#E(GRANDE CHAMPAGNE)X
COGNACH {28

BEEERES, #HETERESEITHRERFRSMURPTE,
HEEETHET AL LHESRETRBHATREMTE. &
014EXEAEHZEHNE, HETEFEREMEZMNE
XFREHE AR ER (TE- D1H5EAArthus-Bertrand ) & RYE M B E b
. 2iENERRERESHARHESETHSEIZITH
RE, RMZERRPERPWILIZM—T M OMAEERTEE
BEMBR. ZXAEXERFNTENFEHEREANSE
5, EHEHIE, TRERE, MALHERRHRDHBHIIRD
tE. EHEREMHENOREHED LHR S EEEMRARN
EHE®RGHE.

MWITTIE3UMHbBINA COGNAC HINE
GRANDE CHAMPAGNE 1964 T'OfA

C MOMeHTa CBOero ocHoBaHus komnaHus Thomas HINE
& C° cneumanusvpoBanacb Ha nogbope ” BblAepxXKe
UCKITIOYUTENBHBLIX KOHbSKOB YypoOXas onpeaerneHHoro roga.
3a mHorue rogbl HINE cobpana BHYLUMTENbHYK KOMMeKLuo
munnesnmoB Grande Champagne Hanny4Lmx rogoB NPOLLIoro
Beka. o cnyyato aykumoHa «[onsi AHrenos 2014» OJom HINE
pad npeactaBuUTb 3TOT YHUKanbHbIN Munnesnm 1964 roga,
nekopaTtvBHoe odopmMiieHne By ThINkM U MogapoYHoro dytnspa
KOTOpOro ObIN0 BbINOMHEHO 3HameHuTbiM [domom  Arthus-
Bertrand. BOoxHoBeHMe napwkckoro toBenvpa Anst co3gaHust
9TOr0  YHWUKANbHOrO MNPOU3BEAEHUS] UCKYCCTBA HaBESHO
HeOoObIYHbIM OM3aHOM WHTepbepa npuemMHbix Loma HINE,
41O, 6€3ycrnoBHO, NpeacTaBnsieT B Hanbonee BbIFOAHOM CBETE
BCE [AOCTOMHCTBA 3TOr0 3amevaTernbHOro KoHbsika 1964 roga.
310t munnesnum Grande Champagne 1964 roga BblgensieTcs
Onarogapsi COYeTaHul0 CrOXHOCTU COCTaBa M CBOEN MOLU.
BykeT o4YeHb MSTKMA C MIEHUTENbHLIMA HOTKaMU MpsHMKA,
3ef1eHoro NMMoHa M MaHro, a Takke C LIBETOYHbIMWM HOTaMu
rBO34MKMN 1 po3bl. CIIOXHOCTb U MSITKOCTb BKyCa NOATBEPXAAOT
OTTEHKM CBETNOro Tabaka n Msrkux cnewmmn.

o ESTIMATION / ESTIMATE : 5000€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70 cl




REMY MARTIN

REMY MARTIN COUPE 290° ANNIVERSAIRE,
issue de la réserve perpétuelle
des Muaitres de Chai (carafe unique)

Guidée depuis 1724 par la quéte constante de I'excellence, REMY
MARTIN  s'approvisionne uniquement dans les terroirs les plus
presfigieux de Grande Champagne et de Petite Champagne. Véritable
voyage & fravers le temps, la Coupe du “290° Anniversaire” de la
Maison REMY MARTIN célébre pres de 3 siecles d'histoire. L'histoire
de cette coupe est unique: c'est une réserve d'eaux-de-vie qui ne se farit
jamais, enrichie au fil des années par quatre générations de maitre de
chai. Tour & tour, ils ont su préserver et se fransmettre, dans un lieu fenu
secret, les eaux-de-vie les plus exceptionnelles de Grande Champagne.
Pierrette Trichet, en virtuose, est venue parfaire cette ceuvre collective de
sa propre sélection d'eaux-de-vie, avant de I'offrir en héritage & Baptiste
Loiseau, nouveau maitre de Chai, qui la protégera et I'enrichira. Pour
célébrer son 290° anniversaire, la Maison REMY MARTIN a choisi
d'extraire une petite quantité de ceffe réserve perpétuelle, moignage
de cefte transmission séculaire. Edité en 1 seul exemplaire en format
magnum, ce flacon iconique de la Maison REMY MARTIN se présente
dans un coffret en bois laqué.

REMY MARTIN «290t* ANNIVERSARY COUPE>,

from the Cellar Masters’ Perpetual Reserve

Driven since 1724 by its constant quest for excellence, REMY MARTIN
uses only the very best grapes grown in the most prestigious terroirs
of Grande Champagne and Petite Champagne. Celebrating nearly
3 centuries of history, the “290" Anniversary Coupe” from the House
of REMY MARTIN is a true journey through fime. The story of this coupe
is unique : it is a perpetual reserve of eaux-de-vie which never runs out,
sustained over the years by four generations of cellar masters. Each one
in turn carefully preserved REMY MARTIN's most exceptional eaux-de-
vie in a secret location, passing them on fo their successor. The “290"
Anniversary Coupe” is exclusively Grande Champagne Cognac. In
line with this tradition, the remarkably talented Pierrette Trichet has
perfected the collection with her own selection of eaux-devie, before
offering it to Baptiste Loiseau, the new cellar master, who will take up
the duty to protect it and enrich it. To celebrate ifts 290" anniversary,
the House of REMY MARTIN chose fo exiract a small quantity of this
perpetucl reserve, testimony of this perenmcl transmission. Released
in a single magnum decanter, this iconic bottle of the House of REMY
MARTIN appears in a lacquered wooden casket.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE :

REMY MARTINFREHRR : 290 BSE > 0%
ARiB IR A& A Wi

B1724%F 03k, ALB—EUREREH B, RERELH
RIEXBKEERNEE(Grande Champagne & Petite Champagne)
FRERMEUEFIT. ERAEALDEREITEI00FEZER, X
200 FE L &BERMEITT —HM ZRITFHRME. HLXH
BEERENHEEY: ZR—I AT HBHA=H"X, BEIE
HITE, MRBEXBAHEEFEEEEER. 58— AHiE
A REKXEE(Grande Champagne)| FRHIHRMEE, HHRE
RS S, ARRERATE. FEHETERIPierette TrichetB 245
EHER, FAMEX—-SANMEETRSE, ZEHEELBRTE
LS ERIERE K UPBaptiste Loiseau, MMREEHE, RIFEHEE
o ALE290AER, ALDEEFELVEHBZRAEED
i, kRNIEXEEHER. IRALDEEHFEEMIE, X
BIT—ANKIER, FHERTRERHEFP.

ACCAMBIJISAX «290-51 FT'O4OBLUNHA»
OT REMY MARTIN N3 BEHYHOIO
PE3EPBA PACIOPSIAUTEIIEA
IMOrPEBOB YHUKAJIbHbIA NPA®UH

Hauas npownasoacteo Cognac'os B 1724 rogy v € TeX NMop HEN3MEHHO
cTpemsick k cosepLueHcTay, REMY MARTIN 1crionb3yeT TonbKo Camble
npecTuwxHble Teppyapbl Grande Champagne un Petite Champagne.
Accambnspk «290-51 rogoBLUMHAY CNOCOBEH BEPHYTb BPeMS BCNATb
M MEepeHecTn Hac MOYTWM Ha Tpu CToneTus B npolunoe. ViMeHHo
cTorbko Bpemenn [lom REMY MARTIN ycrieLLHO W BET 1 AeiiCTBYeT.
WcTopus atoro accambniska yHVKarnbHa: OCHOBY €ro COCTaBnsieT
HeMCTOLLaeMbIi pe3epB, KOTOPbIN oborallaeTcst B TEYEHNE MHOTUX
NET YETbIPbMS MOKOMNEeHNsAMU pacnopsauTenen norpebos. CmeHss
OpYr Aipyra, OHW CyMenn COXpaHWTb B TaHOM MecTe 1 nepeaathb no
HaCneACTBY yHUKaIbHbIE KOHbSUYHbIE CrivipThl 13 Grande Champagne.
Mepen Tem, kak nepegatb B Hacneavie 310 KONNEKTMBHOE TBOPEHVE
HOBOMY pacrnopsiguTento norpebos banTucty Jlyaso, koTopei Gyaet
€ro XpaHuTb 1 oboratyats, MNbepetta TpuLe nprobLumnace k obLiemy
[eny, BYPTYO3HO AOMOMHMB accambnsik CrivipTamMu 13 cOBCTBEHHOM
konnekumn. ins npasaHosaHus ceoert 290-# rogoBLUyHbI [lom REMY
MARTIN peLunn BbICTaBUTb Ha ayKUMOH HEGOMbLLOE KONMYECTBO M3
3TOr0 BEYHOMO pesepBa, SABMSIOLLErocs CBUAETENLCTBOM Mepeaayn
U3 CTONETMS B CTOMETME OMbiTa WU YMEHWs MacTepoB Kymaxa.
BbinyLUeHHbI B €OMHCTBEHHOM 3k3emmnsipe B dhopmare marHym,
3TOT KynToBbIN donakoH [loma REMY MARTIN npencrasneH B naptie
3 NaKMPOBaHHOTO AepeBa.

15000€ « TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 1,5 |



CHATEAU MONTIEAUD

LE PARADIS

C'est dans la pénombre de notre chai Paradis que Laurent Vallet
a minutieusement puisé ce trés vieux Cognac. En tournant la clé
du robinet, vous ouvrirez la grille de ce chai centenaire oU se
mélent Histoire, Savoirfaire et Patience. Vous serez envahi par
cetfte délicieuse symphonie aromatique, propre & notre vignoble
de Petite Champagne. C'est pour respecter cette authenticité que
nous vous le présentons dans son écrin le plus traditionnel, en fit
de chéne du Limousin. Ce trésor de famille est un lot unique de
la maison, exclusivement pensé pour La Part des Anges 2014.

LE PARADIS

It is from the halFHight of our Paradise warehouse that Laurent Vallet
has meticulously drawn this very old Cognac. By just turning the
spigot key, you will open the wrought iron gate of this hundred-year-
old warehouse where history, know-how and patience have blended
together. Your senses will be invaded by this delicious aromatic
symphony, characteristic of our vineyard of Petite Champagne. It is
in order fo respect this authenticity that we present you this Cognac
in its most traditional case, a Limousin oak barrel. This family
treasure is truly a prize of the domain, conceived exclusively for La

Part des Anges 2014.

LE PARADIS

X ERPFESE CognacZ Hlaurent ValletZE BBEHIParadisili 5 g
BRI . AEREEMRLILF, EAITAXEGEEZHEEN
xil, BZHEDHMANHESEMAINERE, LEERR .
ERTERBEZNMMENZWFR, ERTXFE, BFEN
IZNE1E (Petite Champagne)| RBEHERISE, A THEECognachy
EXiE, BRI ERTERERHFIEE Limousin)BAXEF. %
ZIAREMNBEEMHB—FTZ, HHIREHKKR2014F “REF=(La
Part des Anges)” &&f.

LE PARADIS

OT1oT ctapein Cognac JlopaH Banne GepexHo coxpaHan B
MSArKOM nornymMmpake Hawero norpeba Paradis. [NoBepHyB ko4
M OTBOPWB peLUEeTKY Orpajbl 3TOro CToneTtHero norpeba, Bbl
okaxkeTecb B MecTe, rge Mctopusa, MactepctBo n Bbioepxka
cnuearTcs BoeamHo. Bac 3axnectHeT BonwebHas cumdoHns
apomMartoB, KOTOpOM TaK CnaBsaTcs BUHoOrpagHukm Petite
Champagne. Yto6bl coXxpaHUTb YHUKANbHOCTb 3TOTO KOHbSIKA,
Mbl NofJaeM ero B TpagULMOHHOM «rnapue» — 6Goyke u3
nMmyseHckoro ayba. 9To cemMelnnHoe COKpOBULLE — YHMKaNbHas
naptusi loma, npeacraBneHHas UCKIMIOYUTENBHO ANs ayKUMoHa
«Jonsi AHrenoB 2014».

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 3200€ * TAV DU LOT / ABV. : 42,2% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 3 |




COURVOISIER

L'ESPRIT DE JOSEPHINE

«C’est la femme que ‘i le plus aimée» dira d'elle, Napoléon. I
y a 200 ans disparaissait Joséphine, celle qui, par son élégance,
son raffinement, sa passion pour les arts et la botanique, a marqué
son époque et laissé son empreinte jusqu’d nos jours. L'Esprit de
Joséphine est I'hommage que COURVOISIER veut lui rendre en
mettant en lumiére un Cognac exceptionnel dans une magnifique
carafe Lalique marquée du “J” de Joséphine. L'assemblage de
I'Esprit est composé de trés rares eaux-devie du Paradis de
COURVOISIER du début du XX siécle et d’autres du XIX® siécle
réservées pour la cour de Napoléon Ill, petitfils et admirateur de
Joséphine. Un lot exceptionnel de vieilles Borderies aux parfums
floraux comme les aimait tant Joséphine vient le sublimer pour en
faire un Cognac unique. Les arémes sont riches, complexes avec
des notes de vieux porto, de cannelle, d’'amandes et un parfum
sensuel de fleurs capiteuses. La sensualité aromatique se retrouve
en bouche avec des notes veloutées, élégantes, douces qui se
prolongent merveilleusement par une finale complexe et persistante
et qui, en vous laissant aller & la réverie, vous améneraient dans la
roseraie de Malmaison tout prés... de Joséphine.

L'ESPRIT DE JOSEPHINE

«She is the woman [ loved the most» said Napoleon. Josephine
was the symbol of her era with her elegance, refinement, passion
for the arts and botany and left her mark until today, 200 years
after her death. L'Esprit de Joséphine is the tribute to her that
COURVOISIER wants to make with this exceptional Cognac
housed in a magnificent Lalique decanter engraved with the “J”
of Josephine. L'Esprit is an exquisite blend of very rare aged
Cognacs from the COURVOISIER Paradise, some dating back to
the beginning of the XX century and others from the XIX" century
which were used to supply the court of Napoleon Ill, grand-son
and admirer of Josephine. Enriched by an exceptional batch of
old Borderies with floral fragrances, that Josephine so loved, this
unique Cognac offers complex aromas with notes of old port,
cinnamon, almond and a sensual flavor of heady flowers. In the
mouth, the aromatic sensuality unveils velvety, elegant and smooth
notes with a long lasting finish offering endless persistence, which
could lead you to dreaming that you are in the Malmaison rose
garden, so close to... Josephine.

YYEE IS BIFE #(L'ESPRIT DE JOSEPHINE)

“EFEEEHLAN” ,NapoléoniX #iiE. LE L (Joséphine)
B E, HERMBEYERFHRE, EHELETRZIBE
M, B—EEEFEHRR200ZEME K. UEsprit de Joséphine
RMHEFRIEAIME, COURVOISIERTE B2 iXECognacth i
By iEmALaliqueiBii L% Eloséphine BFEHEIFER “)” o L'Espriti)
R E = +1£2 #ICOURVOISIER Paradis=E RAIRHEFI+
LA EHC - EEMYES Joséphine| I FIN R EFFERIE
o XFIEBRICognack AHUBEFT MENBMFEFBorderies,
REESZMNETERENSHK. AENECHES, UESA
FEREE. ZMCognac N\OGFEHE, FEFZMIEHE. i/
ERHHOR, BEEE. EkEK. SIkER, EhHEsL
MalmaisonE B, SEF2IMMLAYIEER.

L’ESPRIT DE JOSEPHINE

«Oma xeHwuHa — nboeb 8cell Moel XU3HU», — TOBOPWI
o Hen HanoneoH. Co gHA cmepTtu XoseduHbl npowno 200
1eT, HO CBOEW 3MeraHTHOCTb, TOHKMM BKYCOM, CTPacTbi K
UcKyccTBy M BGOTaHMKe OHa OCTaBwWna TaKoW crnep B CBOEW
3Moxe, KOTOpbIA MOMHUT M Hawe nokoneHue. L'Esprit de
Joséphine — ato paHb, kotopyto COURVOISIER xenaet
NPUHECTU NaMSATU 3TON HEOObIKHOBEHHOW XKEHLUMHbI, @ Takke
BenukonenHbln Cognac B BoCcxututenbHoM rpaduHe Lalique,
Ha KOTOpbI HaHeceHa nuTepa «J» — nepBasi GykBa MMeEHU
Joséphine. Accambnsx pana I'Esprit cobupanm u3 oueHb
penkmx KoHbsIYHbIX cnupToB noreba Paradis de COURVOISIER
Havana XX Beka u Apyrux — crapwmnx — crnmptos XIX Beka,
cobpaHHbix Ans asopa Hanoneona lll, BHyka u nountatens
YKozeduHbl. UcknountenbHaa naptua ctapbix Borderies ¢
LIBETOYHLIMX apomaTtamu, KoTopble Tak niobuna >KoseduHa,
genatot atoT Cognac yHukanbHbIM. Ero apomaTt HacbILWeHHbIV
W CRNOXHbIA, C OTTEHKaMU CTaporo MopTBENHA, KOpWLbI,
MUHOanNs v nbsHAWmMX uBetoB. Ha Bkyc Cognac ocrtaensiet
MsSIrkue, SreraHTHble W crnagkvMe HOTKM, KOTopble Aepxatcs
YAVMBUTENBHO [OMNr0, ChMBasiCb B CIOXHOE U CTONKoe
nocneskycue. MNocne atoro Cognac’a o4eHb Nerko okasaTbCs
B Mype chaHTasuin 1 Nporynatbcs no posaputo ManbmesoHa. ..
psiaom ¢ XKosednHoi.

o ESTIMATION / ESTIMATE : 8000€ * TAV DU LOT / ABV. : 42% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70 cl
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AUGUSTE

DuPLY

CARAFE AUGUSTE N-°1

AUGUSTE, c’est un assemblage exceptionnel de trés vieilles
eaux-de-vie de Grande Champagne dont la plus jeune remonte
aux années quarante. Au-dela de ses effluves boisées, il offre
au nez les notes d'iris et de jasmin caractéristiques du 1 Cru
du Cognac, et un rancio évoquant la boite & cigares. Suave et
ample en bouche, la palette de saveurs s'étend des notes de
fruits confits jusqu’aux touches poivrées. AUGUSTE, c'est une
carafe en cristal aux formes pures, développée avec I'expertise
de la Cristallerie Daum. AUGUSTE, c’est le témoignage ultime
de I'expérience séculaire de notre Maison, fondée en 1852 par
Auguste Dupuy.

AUGUSTE DECANTER NO. 1

AUGUSTE is a rare blend of very old “ eaux-de-vie” from Grande
Champagne who's youngest dates from the forties. Beyond its
delicate hints of wood, it offers the distinctive iris and jasmine
aromas of the 1 Cognac “Cru”, together with rancio notes
reminiscent of the cigar box. Suave and full-bodied, the flavours
range from jammy fruit to spicy hints of pepper. AUGUSTE is a
mouth blown decanter, developed with the Daum crystal makers.
AUGUSTE is the culmination of everything we have learnt since
Auguste Dupuy founded our company in 1852.

DUPUY

AUGUSTE NO. 1

AUGUSTER XE#(Grande  Champagne) X —#i15 B HyiRIEL =
Y, EPEGEINEFEEHINT £/, ENRENH
E201 2 40F . AUGUSTERE K RRIAE S, TEIEH —BR
Cognac’Cru" B EREEBEMARINEEN, BFEFTHENS
FiILABKEEEME. HOKEW RS, T TFARRESHHEE
FHEZE. BEAUGUSTER K BEMERTHERNIIE, &5
Dauvmzk EHIiE R H£ R HIRIZER . AUGUSTER B Auguste Dupuy
18524 ) 5 2 B LASRHI Bl Z 1.

FPA®UH AUGUSTE Ne1

AUGUSTE — 370 npekpacHbIi accambnsi u3 odeHb CTapbixX
KOHbsIYHbIX cnupToB Grande Champagne, camblii MONofon u3
KoTopbix BocxoauT k 1940-m rogam. Kpome apomata gepesa, B
HeM yraZblBaloTCsl HOTKM MPUCa U KacMUHa, XapaKkTepHble Ans
Cognac’a kateropun lNMpembep Kpto, a Takke apomat ctaporo
BMHA C OTTEHKOM 3anaxa curapHow Kopobku. [MpuaTHas wu
6oratas nanutpa Bkyca AUGUSTE cogepxut pasHble OTTEHKU:
OT 3acaxapeHHbix ¢pykToB o nepua. AUGUSTE — ato
XpyCTanbHbI rpacmH npaBuribHON (OPMbl, CO3[AaHHbIA Ha
cTtekonbHoMm 3aBoge Daum. AUGUSTE — BbicLuee nposiBneHne
CToneTHero onbiTa Hawero [loma, KoTopbii Obln OCHOBaH B
1852 rogy Ortoctom [Lionton (Auguste Dupuy).

o ESTIMATION / ESTIMATE : 2800€  TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70 cl
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DELAMAIN 1964, 50 ANS DAGE
Cognac Grande Champagne
Bouteille N°1/1

Ce Cognac millésime 1964 a été mis en bouteille en 2014
en présence du Contréleur du BNIC. Cinquante ans aprés sa
distillation, ce Cognac est d'une maturité exemplaire. Ces
caractéristiques uniques proviennent de son terroir d’origine
(SaintFortsurle-Né), de son millésime, mais également des
conditions idéales de vieillissement dans un fit “roux” de 3501 et
dans le Chai “Millésimé” de DELAMAIN & Jarnac. Ce trés vieux
Cognac se distingue au nez par ses arémes fruités d'abricot,
d'écorces d'orange confites, puis de noix et d'amandes, enfin
la finale est nuancée par des notes de cuir. Ce DELAMAIN a
les caractéristiques des plus belles Grandes Champagnes
cinquantenaires, en bouche en plus des ardmes cités plus haut,
il a beaucoup de puissance et de persistance. Ce Cognac
exceptionnel laissera admiratifs les plus fins dégustateurs.

DELAMAIN 1964, 50 YEARS OLD
Grande Champagne Cognac
Bottle N°1/1

This vintage Cognac 1964, bottled in 2014, is an exceptional
50 year old single cask Cognac (aged and bottled under BNIC
control). The unique characteristics of this Cognac reflects its
terroir of origin (Saint-Fortsur-le-Né), the vintage and the ageing
conditions, in a 350! well-seasoned cask within the DELAMAIN
“Vintage” Cellars in Jarnac. This very old Cognac has very
infense aromas with lots of fruits: apricots, orange peels, then
some almonds and walnuts, to finish with subtle notes of leather.
This DELAMAIN represents the best of fifty-yearold Grandes
Champagnes, expressing the aromas cited above, with power
and staggering length in mouth. This exceptional Cognac should
leave the finest connoisseurs with complete admiration.

DELAMAIN

DELAMAIN 19645E 7,

B e 505~ F Cognac
KEFHE(Grande Champagne)F=[X
BRFES1

XEEREFE R A 1964F M CognacF2014FE EZBEERFE
EITLEESBNIC)HEETER. RBSOERNSX, 3R
CognaciBl fFRIRLEAIBRFRELTE . 1ZiEM—T ZRFIERER FH& i
Z-1EY5-81M (SaintFortsurle-Né) B L i« IBH FHEEREHIFE R,
FErtREE FETENZLESE, EEMETIS0W “Raa”
RS, BB THER(ornac)itXBIDELAMAINE R BER.
EEBAEER CognacKFEINE, REME, MAREEEUER
BEREE, DAAPRESCE, BEANEEESKMEET
Flo iXFXDELAMAINEIE A& (Grandes Champagnes) X B =
RS0 ERERSE LENAR, LiAEKSIZBEORBRE, B
Eﬁﬁ, EHEEFA. ZFEHICognacESZERMFMEE
=1

DELAMAIN 1964 NO[A,
BbIOEPXKA 50 JIET
Cognac Grande Champagne
BYTBbIJIKA N°1/1

MwunnesumHbin Cognac ypoxas 1964 roga Obin pasnuT B
6yTeinkm B 2014 rogy B npucytcTBUM KoHTporepa BNIC.
Yepes nsTbpecat netr nocne auctunnauum atoT Cognac
OTNMYaeTC UCKMYUTENbHOW cTeneHbio 3penoctn. OcHoBoOM
ero YHuKasnbHbIX XapakTepUCTUK SBMSETCA MecCTHas noysa
BMHorpagHukoB (Cen-®op-ctop-ne-He), rog cbopa ypoxas,
HO TaKxke WM naeanbHble ycrnoBusi Bblgepxkn B 300 NUTpoBbIX
"pbbkmx"  Bouvkax "MunnesumHbIx" norpeboB  KoMnaHuu
DELAMAIN B XapHake. bBykeT 9TOro WCKMOYUTENBHO
ctaporo Cognac’a oTnuyaeTcs PYKTOBbIMM apomaramu
abpukoca, 3acaxapeHHOW KOXypbl anenbCuHa, KOTOPbIN
3aTem COMpoBOXAAeTCs 3anaxoM opexa W MuHAans, wu,
HaKOHeLl, HIAHCHbIMU (UHANBHBIMA HOTKaMU KOXMW. ITOT
DELAMAIN obnapaeT xapakTepucTUKamMu FyyLMX KOHbSKOB
nNsaTMAecATbIX rogoB u3 BuHorpagHukoB Grandes Champagnes.
B pononHeHue K NpvBeAEHHbIM Bbille apomMaTaM, OH umeet
MOLLHBIA 1 YyCTONYMBBIN BKyC. OTOT UCKMounTenbHbii Cognac
npuBeaeT B BOCTOPr CaMbIX TOHKMX AerycTaTopos.

o ESTIMATION / ESTIMATE : 1200€ * TAV DU LOT / ABV. : 40% vol. * CONTENANCE / CONTENT : 70 cl
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PRINCE HUBERT DE POLIGNAC

POLIGNAC ANCESTRAL

A l'occasion de cette nouvelle édition de la Part des Anges, la
maison PRINCE HUBERT DE POLIGNAC a souhaité meftre en
lumiére ses racines illustres et souligner la longévité réputée de ses
eaux-de-vie. Précieusement conservée dans notre chai du Paradis,
nous avons identifié une dame-jeanne ancestrale contenant une
eau-devie de Grande champagne. Cet assemblage d’eaux de
vie Grande Champagne révele une longueur et une profondeur
aromatique unique, un subtil mariage entre les notes douces de la
prune et épicées de la muscade sur une base toastée de cigares et
de cédre ancien (lot livré et conditionné en 12 bouteilles de 70 cl).

POLIGNAC ANCESTRAL

In a tribute to this year’s “ Part des Anges ” charity auction, Cognac
house PRINCE HUBERT DE POLIGNAC wished to highlight its
illustrious roots and emphasize longevity deemed of its spirits.
Preciously preserved in our Paradise cellar, we have identified an
ancient demi-john containing Grande Champagne eaux-de-vie.
This exceptional batch reveals a long and unique aromatic deep,
a subtle marriage between the sweet notes of plum and spicy
nutmeg on a toasted cigars and former Cedar base (lot delivered

and packaged in 12 bottles of 70 cl).

#HfEPOLIGNAC

EFH—EBREFZE(Part  des Anges)iHZ=SEIRZPFR, PRINCE
HUBERT DE POLCNACEE#ZERAHEHHIHEE =, RHHE
EBASHHIRAEGT. ZIRBEHBCRETERIDREEE
B, Big¥E, ZR—EHMHBEABKEE(CGrande Champagne)
A=, XEHF X EE(Grande Champagne) it X BIREE
ERERABKNRENES, EEMNLESRENERRET,
ﬁ?ﬂ']mnﬁ?—bfﬂﬁ“%mgiw#ﬁ RETEELG (12KMEE
BiE, BMEEEA7O).

POLIGNAC ANCESTRAL

Mo cnyyato npoBedeHWs 3TOrO HOBOFO aykumoHa «[ons
Anrenos 2014», lom PRINCE HUBERT DE POLIGNAC otaaet
[aHb YBaXKeHWUS CBOEW WCTOPUU W KOPHSIM, MOATBepXAas
penyTauuio BriagenbLa CTapellnx KOHbSIYHbIX CMUPTOB.
Bbibop mMactepoB [Joma nan Ha 6GepexHO XpaHMBLUYHOCS B
Hawen Paickol koMHaTe ApeBHIOK NneTéHyt ByTbinb Dame
Jeanne, cogepkallyto KOHbsSIYHbIE CNUPTLI U3 Teppyapa Grande
Champagne. 3t1oT accambnsik oTnMyaeTcs ANUTENbHbIM
NOCMeBKyCEeM W YHWKanbHbIM 6oraTcTBOM apomaTuy4eckux
OTTEHKOB, KOTOpble MPOSABMASIOTCA B YAMBUTENIbHO HEXHOM
COYeTaHWM CrnafKkMx HOTOK CnuMBbI W MpsSIHOrO apomara
MycKaTHOro opexa Ha (boHe OTTeHkoB Tabaka M KegpoBOro
nepesa (NnoT npeacTasneH B 12 ByTbinkax emkoctbio 700 mn).

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 6000€ * TAV DU LOT / ABV. : 41 % vol. « CONTENANCE / CONTENT : 8,4 |




LOUIS ROYER COLLECTION FAMILIALE
Fine Champagne

La COLLECTION FAMILIALE LOUIS ROYER est un hommage, &
Louis Royer, fondateur de la Maison en 1853 et aux générations
éponymes. Jéréme Royer, 5° du nom, offre pour “La Part des
Anges” 2014 ces trois flacons retragant I'histoire de la marque
dans la premiére partie du XX° siécle et la passion de ses
ancéfres. La “Réserve Fine Champagne” voit le jour & la Belle
Epoque. Létiquette de la “Vieille Fine Champagne”, signée
de Paul-louis Royer, fils de Louis, apparait dans I'entre-deux
guerres, alors que la “Fine Champagne” est datée des années
cinquante. Cette collection est uniquement composée de Cognac
Fine Champagne, mariage subtfil d'eaux-de vie, provenant
exclusivement de Grande et Petite Champagne. Cet assemblage
est réputé pour sa complexité aromatique et |'expression de ses
parfums délicats et élégants. Le chéne, qui va fagonner la couleur
et le bouquet du Cognac au fil du temps, a été privilégié pour la
réalisation du coffret, piéce artisanale unique. Un Cognac pour
les connaisseurs en quéte d'un moment d’histoire & partager!

LOUIS ROYER FAMILY COLLECTION
Fine Champagne

LOUIS ROYER FAMILY COLLECTION pays fribute to Louis Royer,
founder of the House in 1853 and to eponymous generations.
Jéréme Royer, 5™ generation of the ROYER family, offers for “La
Part des Anges” 2014, these three bottles tracing the brand
history in the first part of 20" Century as well as his ancestors’
passion. “Réserve Fine Champagne” was created during the
“Belle Epoque” period. The label of “Vieille Fine Champagne”,
signed by Paul-louis Royer, son of Louis, dates back to the
interwar years, while “Fine Champagne” was designed in the
fifties. “Fine Champagne”, the star of this Family Collection, is
a subtle alliance of eaux-de-vie coming exclusively from Grande
and Petite Champagne growing areas. This exceptional blend
is renowned for its aromatic richness and the smoothness of its
delicate notes. The same oak, that gives Cognac both its colour
and bouquet year after year, has been selected for this unique
and handcrafted case. A Cognac for connoisseurs seeking to
share a moment of history !

LOUIS ROYER

LOUIS ROYERZ i Yt -
Fine Champagne

BEZSRIEWERIEEN 13 ALOUISROYERRIENE, 1853
£, OIEZTUNBCEBFHARBEE. Jérome Royer@Royer
KIRESKALG, F2014%F “R{ESZ(a Part des Anges)”
AERE S MER, FAEFLLMPIE201 2 3 EIREH
B, TREHMEAZINNAE. “EHHFAEERSEerve Fine
Champagne)” # “#FRHY” BTEERE]. “HIRERIFLERE (Vieile
Fine Champagne)” RLouisBIfiFPaul Louis RoyerBIfE&E Z1E,
HEFARt R A EE. “4FiFE(Fine Champagne)” MR
HlF20H2 50 K. HUEIXE “BHAEEFine Champagne)”
Hpk, RAMEELHREXBTEHNEE(Crande & Petite
Champagne)F=X . EHFHITRARNERBHSE . EHHO
B RANESER. BRILEEFHCognacEE—ERIBFH, B
KRR THENEeNES, CHAXIERSR, BATH—-X
“HFIZ M. Hi#CognacE B HRERE WIEX A HBATZ !

OQAMUJIbHAS KOJITIEKLNA
LOUIS ROYER Fine Champagne

SAMUNBHAA KOJNMEKUMA LOUIS ROYER — a10 AaHb
namsTtu Ilyn Pyaiie, kotopbin ocHosan [lom B 1853 roay, a Takke
HacrnegHuKaMm, KoTopble NPOAOIKUNK ero Aeno. [xxepom Pyane,
npeacTtaBuTeNb NATOrO MOKOMeHus amunuun, npeacrasnser
Ha aykumoHe «[onga AHrenos 2014» Tpu dnakoHa, KoTopble
pacKpbIBAlOT UCTOPUIO Mapku B nepBoi nonoBuHe XX Beka
M MOKa3blBalOT CTPaACTb, C KOTOPOM K KOHbSYHOMY Aeny
nogxoaunu 6onee ganekve Bo BpemeHu npeaku. Réserve Fine
Champagne yBugen cBeT Bo Bpemsi «[lpekpacHOW 3moxmy.
Otuketka «Vieille Fine Champagne», nognucaHHas [Monem-
Jlyn Pyawie, cbiHOoMm Jlyn, nosiBunacb B MEXBOEHHOE BpeMS,
a atuketka «Fine Champagne» patupyetcs 50-mu rogamwu.
OTa Konnekuust cocTaBneHa ucknovuTensHo m3 Cognac'os
Fine Champagne — ToHkoro coyetaHus o-ge-Bu u3 Grande
Champagne wun Petite Champagne. Accambnsk cnaeutcs
CBOMWM CIIOXHbIM, AeNUKaTHbIM U YTOHYEHHbBIM apomaTom. [1y6,
KOTOpbIN rog 3a rogom npuaaet KoHbsKy HEMOBTOPUMbIN LBET
M apomart, yOoCTOWUNCS YecTW MOCMAYXWUTb martepuanoMm Ans
napua py4How pabotbl. 3To Cognac Ans UCTUHHBIX LieHUTenewu,
XenawLmx ctaTb YacTbio nctopun!

 ESTIMATION / ESTIMATE : 1500€ * TAV DU LOT / ABV. : “RESERVE FINE CHAMPAGNE” 40% vol.,
“VIEILLE FINE CHAMPAGNE ” 41,7 % vol., “ FINE CHAMPAGNE ” 44,6 % vol.» CONTENANCE / CONTENT : 3x70 cl



ASSEMBLAGE

GODET s'associe au sculpteur Romain De Suza pour sertir
“ Assemblage” dans un écrin de force brute. Solide création
de 3 piéces originales matérialisant La Part des Anges,
“ Assemblage” illustre |'imperceptible alliance de la technique et
du raffinement. Savamment issu de la rencontre des 6 crus: c’est
un concentré de |'esprit GODET. La fabrication du Cognac tient de
I'ceuvre d'art, elle manifeste I'orgueil d’un terroir auquel il a fallu
que tant de générations s'astreignent, avec travail et abnégation.
“ Assemblage” rend humblement hommage & la foule anonyme
des hommes qui ont ceuvré & transformer un savoirfaire local en
ce patrimoine mondial, dont nous nous délectons.

ASSEMBLAGE

GODET in association with the French sculptor, Romain De
Suza, offers you “Assemblage” in a case of brutal strength.
“ Assemblage” is a massive creation of 3 solid original pieces
which personify La Part des Anges, as the meeting of consumed
technique with exquisite refinement. It's a blend of fine Cognac
from the 6 crus: it's the very spirit of the Maison GODET. The
fabrication of Cognac is a genuine art, the manifesto of
one’s local pride to which so many glorious generations have
contributed, with hard work and resignation. “Assemblage” is
the humble tribute paid by modern times to the anonymous crowd
of men who achieved to transform a local know-how into a global
patrimony, for the delight of all.

ASSEMBLAGE

GODET5 ;% Emt#ZRomain De Suza&{E, 75 RIPHASSEMBLAGE
HBAEN. AN EGAER, REF “KESZE(La Part des
Anges)” , ASSEMBLAGERIH . ZHEASHESENTES
. ERONFRMITMES, BEECODETRIHEM. CognachIER
ER—NHEMZER, ERHBEHNEH, it—RKEAMREH® A
ZiTHEEEE . ASSEMBIAGER W T ZBTEHiERME, £t
1|7 iR RiB R8T, IERINTAZRE.

ASSEMBLAGE

O6beanHMBLLKNCE co ckynbnTopoM PomeHom e Cysa, GODET
npeacrasnset Assemblage B napue rpy6oi cunbl. Assemblage
COCTOMT U3 TPEX OPUTMHATBbHBIX 3NIEMEHTOB, CMBOU3NPYOLLMX
[Honto AHrenos. B Hem packpblBaeTcs HeBUAMMAs CBA3b MeXay
TEXHUKON W 3acTeTukon npurotoBneHuns Cognac’oB. WckycHo
cobpaHHbIn 13 WwecTn TeppyapoB, Assemblage npekpacHo
nepepnaet dwunocoguio Joma GODET. CospgaHne Cognac’a
CPOAHUN MCKYCCTBY: 3TO OLUYyLEHME ropaoCTM 3a CBOK 3eMITH0,
Ha KOTOpOW camMo3abBEeHHO TPYAUNUCb MHOTMEe MOKOMEHWS.
Assemblage — 3TO CKpOMHas AaHb YBaXeHWS MHOXEeCTBY
HeHasBaHHbIX TPYXEHWKOB, KOTOpble CMOMMW MpeBpaTuTbL
MeCTHOEe MacTepCTBO BO BCEMUPHOE [OCTOSIHME, KOTOPOe He
nepecTaeT pagoBaTb U Hac.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 1100€ ¢ TAV DU LOT / ABV. : 40% vol., * CONTENANCE / CONTENT : 70 cl




FRANGOIS
VOYER

COGNAC

FRANCOIS VOYER

COLLECTION PERSONNELLE LOT N°5
100% Grande Champagne 1" Cru

Présenté comme I'un des meilleurs artisans du Cognac en Grande
Champagne, FRANCOIS VOYER met en lumiére un assemblage des
années 30, toutdroit sorti du paradis de la famille. Salué par la critique,
en avantpremiére comme un Cognac “Magnifique”, La Collection
Personnelle Lot N°5 sera pour cette occasion unique, présentée dans
un écrin de la cristallerie de Sévres orné de son médaillon gravé.
Notre volonté est de respecter I'authenticité de ces eaux-de-vie, ofin
de vous faire bénéficier de toute I'expression du terroir. Ce Cognac
n’est pas filtré pour lui laisser fout son caractére. Reconnaissons & cette
Grande Champagne I'expression d'une certaine idée de I'éternité.
Son élégance, soulignée par des notes de narcisse, de chévrefeuille,
son équilibre entre les arémes de fruits de la passion issus du terroir
et les notes de bois de cédre et de cuir apportées par le vieillissement
lui donnent son caractére exceptionnel. Assemblés dans la tradition,
caractérisés par leur finesse aromatique, les Cognacs FRANCOIS
VOVYER font écho d'éloges d'artisans du godt, mais aussi I'unanimité
aux plus prestigieux concours Infernationaux, satisfecit d'un travail de
plusieurs décennies mis au grand jour.

COLLECTION PERSONNELLE LOT N°5
100% Grande Champagne 1" Cru

Cognac brought to you by FRANCOIS VOYER, one of the best
independent Houses of Grand Champagne, Premier Cru. It
is a blend of precious 1930's era Cognacs, straight from the
family’s paradise cellars. Already hailed by the critics as a “truly
magnificent”, “Lot 5” will be uniquely encased in a Sévre crystal
decanter, decorated with an engraved medallion. Our aim when
creating this Cognac, was to be true to the original eaux-de-vie, so
that you can appreciate the full range of flavours of our “terroir”.
To this end we have also not filtered it, so that its true characteristics
are left intact and unaltered. “Lot 5" invokes the idea of ” Eternity ”.
It has a gentle soaring elegance, highlighted by notes of narcissus
and honeysuckle. There is also a careful balance between aroma
of passion fruit imparted by the terroir, notes of cedar and leather
given by the slow ageing process. Crafted with the greatest regard
for tradition, and characterized by the finesse of their flavours and
aromas; FRANCOIS VOYER Cognacs have received the highest
accolades from Cognac connoisseurs and prestigious international
competitions. The work of many decades in our cellars, has finally
come out into the light.

E5EPM ANEm-100%

K& (Grande Champagne)it[X — &8 mn

{E AKX EHE (Grande Champagne) it X 7S H B CognacBRiB fiZz—,
FBEAER - RHF(FRANCOIS VOYER)FIAREE@EEI30OERHIE
HITEE . XEESS I ABMCognacZ B EIRHIIFIE, HEHN
" 518t (Magnifique)” , EREXA THIRIMEIRTEE X
HERBRHEBAT, REEEMEG. RNBNTFEREXLEHES
%, ILEEZZHEBERNERK. K CognackBEITE, E
MEE THREEK. XFHKAEFE(Grande Champagne)X F=HIER
FMEEERPIORZR. EEFAKUENZEESHBE, UK
AEENRE. SRNABUREETZANTEFRE, ILH
SEATHRHOIE, MUESHIELNEE. LERAXHE
Ee i A 3BERZE R - FLERF & (Cognacs FRANCOIS VOYER), #
FRBMERNES, EOXERIHEREITYEWNIEIS, $EE
REBEMREEFFELWENA, LT ENFEHTEZIER.

MAPTUS NesU3 JIMYHOU KOJIIIEKLMN
100% Grande Champagne
BbICLLUAST KATEOPUA

SABnssicb ogHUM 13 ny4wmnx Mmactepos Cognac'a B Grande Champagne,
FRANCOIS VOYER otkpbiBaeT Bcemy Mupy accambnsbk  30-x
rogoB, KOTOPbI HEMOCPEACTBEHHO M3BMEYeH U3 "panckon KoMHaTtbl"
ceMby. BbICOKO OLEHeHHast KpUTUKOW [0 CBOero oduLmari-Horo
OTKPbITUSA LUMpOKOW Nybrinke, nogobHo Cognac'y «BenukonenHbiny,
Maptua Ne5 n3 NnyHow konnekumw, NpeactaBneHHasi B rpaduHe v3
CEeBPCKOro  XpycTans, YKpalleHHOM (OUPMEHHBIM  rPaBUPOBaHHbLIM
MEeAanboOHOM, CTaHET YHMKamnbHbIM COObITMeM ayKumoHa. Halumm
enaHnem ObIno cobmocTN ayTEHTUYHOCTb STUX KOHBSYHBIX CMIMPTOB,
YTOGbI Bbl CMOFM MOYYBCTBOBATL BCHO COMb Teppyapa. Jtot Cognac
ABNAETCS  He(UNLTPOBaHHLIM, YTO MO3BOMSET €My MOSHOCTHIO
COXpaHWTb CBOW xapakTep. MNpusHaem, yto atoT Grande Champagne
Bonnowaer B cebe B HEKOTOPOM CMbicrie uaew BedHocTw. Ero
3MEraHTHOCTb, MOAYEPKVBaeMasi HOTKaMU HapLMCCa W KUMOSIOCTMH,
ero cbanaHCVpoBaHHOCTb MeX/dy apomaramu MnodoB naccudnopsl,
BbIpPaLLMBAEMbIX Ha 3TOM NOYBE, 3anaxom KeApOBOro AepeBa v HoTKaMu
KOXW, MPUBHECEHHBIMW CO3peBaHMeM B Gouke, BCe 3TO [JaeT emy
CBOW HEMOBTOPVMbIV U YHUKamNbHbIN xapakTep. AccambnmpoBaHHble
TPaAULMOHHBIM CNOCOBOM, OTINYAOLLMECH CBOEN apOMaTU4ecKom
ToHKocTbo, Cognac'n or FRANCOIS VOYER otaatot xBanebHyto aaHb
macTepam co3faHus BKyca 1 Momny4vatoT eanHodyLHOe NpusHaHve Ha
MPECTWKHbIX MEXOyHapOAHbIX KOHKypcax, KOTopble BbICKa3sblBatoT
opobpeHne  npofdorKatoLeics  MHorve  Jecatunetvis  pabore,
pe3ynbTathl KOTOPOVi Tenepb AOCTYMHbI LUMPOKOW Myorvike.

¢ ESTIMATION / ESTIMATE : 1500€ ¢ TAV DU LOT / ABV. : 43% vol., * CONTENANCE / CONTENT : 70 cl




Suspension en Altuglas, laiton et verre de Murano (37cm x 40cm x 27cm)

Suspension created with Altuglas, brass and Murano glass
(37cm x 40cm x 27cm)
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MoaBecka U3 opreTekna, nartyHu u ctekna ot Murano
(37cm x 40cm x 27cm)

L'EUVRE

LES LARMES DE COGNAC

Nulle part dans la nature on ne peut trouver le carré sans qu'il y ait eu intervention humaine. Je
voulais meftre au coeur de ce carré une autre création de 'homme... le Cognac. Mais je souhaitais
rappeler que la nature, malgré tout le génie de I'homme, reprend ce qui lui est di ef, ce, avec la Part
des Anges, symbolisée par I'élévation de quelques larmes de Cognac.

TEARDROPS OF COGNAC

Nowhere in nature does one find a natural square form - without human intervention. | wanted this
cube to have at its heart another human creation... Cognac. But | wished to portray that nature,
despite human genius, will always take what is due... with the Angels’ Share symbolized by teardrops
of Cognac.

COGNACZH

EEARP, FREAITH, EMitABFREKEAZHENEAR. MEBREXIOARFHER—
N ANEHINEY------Cognacili. BEITHIBEAR, FTEAXGEHTY, XEXHFLSWEAEX
ERIESY, ik, KEXWBERIHRCognacZil, B “REHE" HIHLE.

CJIE3bl COGNAC

Hurge B npvpoge He HalTW kBagpaTa K CO3[aHWI0 KOTOPOro He MPUKOCHYrcst Obl yenosek. £
NOMECTWI B LLEHTP STOro KBagpara Apyroe TBOpeHue pyk YyernoBedeckux — Cognac.

Ho Takke s xOTen Takxe HanoOMHWTb, YTO NPUPOAA, HEB3UPasi HA YENOBEYECKUI reHU, Bceraa
6epéT cebe To, YTO CUMTAET HYXXHbIM, HANPUMEP — «AOMI0 aHrenoBy, KoTopasi CUMBOSM3NPYETCS
nonétom Cognac CrnesvHoK B CKynbnType.

Estimation / Estimate : 1600€
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PHILIPPE SEYS DESIGNER

Philippe Seys vit entre la France et la Russie.
Né en 1960, diplémé des Beaux-Arts, il
a travaillé comme designer puis directeur
artistique au sein d'agences et de ses propres
agences de packaging de luxe reconnues.
Il habille depuis plus de vingtcing ans
les Cognacs de cristal, de cuir et de bois
précieux. Sa palette créative ne se limite pas
aux volumes de carafes de prestige. Il congoit

également des bijoux (certains sur le théme
du Cognac), des objets rares et précieux
(entre autres pour le Sultanat d’Oman) et
de l'aménagement d’espace. En paralléle,
depuis dix ans, il est le Directeur Artistique
du Groupe russe KiN «Inspire Spirits ». Cette
collaboration a donné lieu & I'édition d'un
livre. Sa philosophie: «Etre curieux de tout,
a chaque instant ».

Philippe Seys works in France and Russia.
He was born in 1960 and is a fine arts
graduate. He worked as a designer before
becoming an art director for design agencies
and within his own widely acclaimed agency
specializing in packaging for luxury goods.
For over twenty-five years, he has created
exquisite designs for Cognac in crystal,
leather and the finest quality wood. His
creative palette extends, aside from designing

prestigious decanters, to creating jewellery
(sometimes with Cognac as a theme), as well
as other rare and precious objects (his clients
include the Sultan of Oman) and interior
design. For the last ten years, he has been
art director of the Russian group KiN “Inspire
Spirits”, and this collaboration has given rise
to the publication of a book. Philippe Seys'’
philosophy is “be curious about everything,
and at all times”.

FEFIL - EHR(Philippe Seys)Hi&ETF 19604,
FRETEAREEM, £FEZEMESH.
kB R — XN, EERAZA2E,
HEAETHCHESGZREBRIEE. #E25
ZER, BN FCognaciBRIZITEIE, &
AR ERUNEHEAMMHBNEE. it
BBt BRFERER, ESRIEIH(—

L CognachER). HERHRME(—L&H
IEHHAEMZIT)URZEHRE. FER, fit
105 LASRIE R B THIKIN “ B il #57% (Inspire
Spirit)]” ERAMZAREK. BEF5ZEANS
£, WEEHEET—xH, 7 "B
87, W—1I%i#HEIFFT étre curieux de tout, &
chaque instant)” BIEEEMS.

dununn  Cenc xuBét wmexagy PpaHumen
n Poccrnen. OH pogunca B 1960 rogy,
3aKoH4YWn Xy[oXeCTBEHHbIN NHCTUTYT.
OH paboran pgusanHepom, 3atem apT-
OVPEKTOPOM B PasfMYHbIX  U3BECTHbIX
areHTCTBax, B TOM 4uUCrie B CO34aHHbIX UM
caMuM, 3aHMMaloLWMXCA YynakoBKamu AOng
npeameToB pockowwun. Bot yxe 6onee 25 net
OH opeBaer Cognac B xpycTarnb, KOXy Wu
LueHHble nopoabl Aepesa. Ero TBopueckue

NHTEPECHl HE OrpaHNYMBaOTCS MPECTMKHBIMN
cocygamu, OH CO3JaeT Takke yKpalleHus
— HekoTopble Ha Temy Cognac — a Takxke
LeHHble U pedkve npegmeTtbl Ang cyntaHaTa
OmaHa, obycTpauBaeT npocTpaHCcTBa U
WHTEpbepbl. Hapsagy ¢ 3TuMm, B TeveHue
JecaTn neT, OH sBNAEeTCA apT-AUPEKTOPOM
poccunckon [pynnel Komnanun «KuH». B
Hayane 2014 roga B CBeT BbllMa KHUra ob
3TOM COTpYLHUYECTBE.

VENTE EFFECTUEE PAR LE MINISTERE DE MAITRE VINCENT GERARD-TASSET,

COMMISSAIRE-PRISEUR, EN PARTENARIAT AVEC paddle8.com
Tél: +33 (0)5 45 9214 63 - Fax: +33 (0)5 45 38 4171

ORDRES DACHAT:
www.lapartdesanges.cognac.fr
et www.paddle8.com/auctions/lapartdesanges & partir du 1°" septembre 2014 pour laisser vos ordres d'achat en ligne
Conditions de vente: vente sans frais ni taxes, faite au profit de l'association caritative “Children in Crisis”
Lordre d'apparition des lots a fait l'objet d'un tirage au sort.

SALE TO BE CONDUCTED BY MAITRE VINCENT GERARD-TASSET,

AUCTIONEER, IN PARTNERSHIP WITH paddle8.com
Tel:+33(0)5 45 9214 63 - Fax : +33(0)5 45 38 4171

ORDERS :
www.lapartdesanges.cognac.fr
and www.paddle8.com/auctions/lapartdesanges from 1 September for on-line bidding
Conditions of sale : no charges or taxes. Proceeds in aid of the “Children in” Crisis charity
The order of lots to be determined by a draw.

#HSZHVINCENT GERARD-TASSETES 5% it 7 73
HEMFNA
5paddle8.com&1E
B33 :+33(0)54592 146315 :+33(0)545384171

MBI TEETS:

www.lapartdesanges.cognac.fr
il

www.paddle8.com/auctions/lapartdesanges (RT LR IEIZ AR THR)-B 201459 1HiEE
HWESEN: THRANBEEY, ZEBAEAChildren in CrisisEZEth &
RIEHZREHSEINF

TOPIr't OCYLYECTBIJIATCA YEPE3 NNTOCPELCTBO M3TPA BEHCAHA XXEPAPA-TACCE
AYKLNOHNCTA
B [NTAPTHEPCTBE C paddle8.com
Ten: +33 (0)5 45 92 14 63 — ®akc: +33 (0)5 45 38 41 71

lpuka3sbl 0 NoKynke:
www.lapartdesanges.cognac.fr

u, www.paddle8.com/auctions/lapartdesanges Ha4uHasi ¢ 1 ceHmsibpsi 2014 2o0a, Ymobbl obecrne4yums 803MOXHOCMb

pasmecmums ripukasbl Ha MoKyriky OHnalH

Ycnosusi mopezos: npodaxka, ebipyyka om komopou udem 8 nonb3y briazomeopumeribHoU accoyuayuu «Jemu 8 Kpu3ucHou

cumyauyuuy, ocgoboxdaemcsi om cbopos U MOWIUH.
[Mopsidok nomam, nodnexauwux K HuYbed.

Paddle®@

Cet événement est organisé par le BNIC avec le concours de I'agence événementielle “Parlons de Vous” (Tél: + 33 (0)5 45 64 03 43) et de I'agence en communication JADE (Tel: +33 (0)5 45 36 85 00)
This event is organized by the BNIC with the assistance of the “Parlons de Vous” events agency (Tel : + 33 (0)5 45 64 03 43) and JADE communication agency (Tel : +33 (0)5 45 36 85 00)

FUEHEBNICALR, HiEZE S Parlons de Vous” (BEFREIE+33 (0)545 6403 43) FfEMEHHJADE (B R 1% +33 (0)545 36 8500) 3.
[HaHHoe meponpusmue opaaHu3osaHo BNIC npu codelicmeuu azeHmemea no opaaHudayuu meponpusmut «[lozosopum o Bac» (Ten. + 33 (0)5 45 64 03 43)
u azeHmcmea o opaaHusayuu cesseli JADE (Ten. +33 (0)5 45 36 85 00)
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Les textes et visuels présents dans ce document ainsi que les mentions d'étiquetage
se rapportant aux Cognacs d’exception présentés lors de la vente aux enchéres
qui aura lieu le jeudi 18 septembre 2014 n’engagent que la responsabilité des généreux donateurs

The texts and visuals in this document and the wording on the labels of outstanding Cognacs
included in the auction that will take place on Thursday, 18 September 2014
are the sole responsibility of the generous donors.

“FAMPHERXHMATHER, URSEFEE20145£9H 18H (M)
E{THIHRMCognacsiAE & LR RIAXIFERIC, WHREHHERESNEE. "

«OmeemcmeeHHOCMb 3a chuypupyrowue 8 daHHOM AoKyMeHme meKkcmabl U 8u3yarsibHble Mamepuaribl,
a makxe yKkasaHusi Ha amuKkemkax, OmHOCSUUECS K 9KCKITo3usHbIM Cognac-am,
8bICMasieHHbIM Ha ayKUUOHHbIe mopau,
komopsbie 6ydym npoxodums 8 yemeepe 18 cenmsbpsi 2014 2o00a,
niexum Ha wedpbix dapumerisix J10moe».




oNaC

BUREAU NATIONAL INTERPROFESSIONNEL DU COGNAC
23 Allées Bernard Guionnet — B.P. 20018 —16101 COGNAC Cedex — France
Tél.: +33 (0)5 45 35 60 00 - Fax: + 33 (0)5 45 82 86 54
www.lapartdesanges.cognac.fr

: Hervé Cano
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